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Montagne de Reims

Brut “Nature”Grand Cru(Pinot Nero,Chardonnay)
Brut Nature Rosé “ Shaman “Grand Cru (Chardonnay, P.Nero)

Brut Nature
Brut Nature

“ Shaman “Grand Cru (P. Nero, Chardonnay)
“ Shaman “GC (P. Nero, Chardonnay) Lt. 1,5

Brut Premier Millesimato ‘14 (Chardonnay, P.Nero, P.Meunier)
Brut Premier Millesimato Rosé ‘15 ( P.Nero, Chardonnay)

Crystal Brut ‘14 (P.Nero, Chardonnay)

Cl')’SfCll Rosé Brut ‘14 (P.Nero, Chardonnay)

David Couvreur £105,00
Benoit Lahaye €132,00
Marguet € 138,00
Marguet € 138,00
Marguet €280,00
Louis Roederer £197,00
Louis Roederer £197,00
Louis Roederer € 430,00
Louis Roedere £ 650,00

Cote des Bar e Aube

Extra Brut “Bulles de Comproir” #10 (Pinot Nero,Chard., P.Bianco)

Brut Nature “Le Grand Carré” BdB

Extra Brut “Le Cotet” BdB

Extra Brut “Sonate” ‘13 (P.Nero, Chardonnay)

C.Doufour
H.Beaugrand

95,00

Jacques Lassaigne € 177,00

Fleury £210,00

Valée De [a Marne

Brut Nature Cuvée Prestige ‘16(P.Meunier, P.Noir, Chard)-

Brut Nature “Fluence” (P. Meunier, P. Nero, Chard)

Extra Brut “Les Mi Cotes” (Chardonnay, Pinot Meunier)

Brut Nature Zero (Chardonnay, Meunier, P.Noir, Vitigni Antichi)

Brut “Ses Arts” Grand Cru

(Chardonnay)

Extra Brut “Epinette de Champagne” '18 (Chardonnay)
Extra Brut “Longitude” Blanc de Blancs Ter Cru (Chardonnay)
Extra Brut “Les Sous” Grand Cru (Pinot Nero)

Extra Brut “Le Caqueray” ‘17 BdB

Brut Nature “BD’3CC “(Chard, P. N, P. M) Lt. 1,5
Brut Nature “Blanc D’Assemblage”(Chard, P. M, P. N) Lt. 1,5
Brut “ Belle Epoque” “13(P. Nero, P, Meunier, Charnonnay)

Brut Vintage 2010
Brut Vintage 2012

Extra Brut Millesime ‘08

C.Lefévre € 87,00
Franck Pascal € 93,00
Maurice Choppin € 105,00
Tarlant €105,00
Waris Larmandier € 120,00
Maurice Choppin € 142,00

Larmandier Bernier € 162,00
Lallier £€180,00
Parmantier Frere&S € 220,00

Bourgeois-Diaz € 279,00
Chavost € 280,00
Perrier-Jouet € 350,00
Dom Perignon € 450,00
Dom Perignon € 450,00

Cote De Sézanne

Le Brun de Nueville € 120,00
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Veneto

Vino Spumate Brut “Vulkanus” Balestri Valda € 31,00

Metodo Classico Durello Brut Nature ‘20 (Bio) “Epoche” Daniele Piccinin € 38,00

Metodo Classico Rosé Nature ‘10 (Corvina) Monte Saline € 70,00

Metodo Classico Cuvee Ultrabrut ‘10 (Chardonnay) Villa Rinaldi € 120,00

Metodo Classico Supreme Extra Brut ‘09 (Pinot Nero) Villa Rinaldi € 147,00
Lombardia

Franciacorta Brut (Chardonnay) SoloUva € 45,00

Franciacorta Extra Brut '16 (P. Nero, Chard) De Gaioncelli £ 60,00

Franciacorta Dosaggio Zero’18 (Chardonnay)(Bio) Arcari e Danesi € 69,00

Franciacorta Brut Blanc De Noir “Crisalis” ‘16(Pinot Nero) Derbusco Cives € 76,00

Franciacorta Dossaggio Zero ‘16 “Claro” (Chard, P.Bianco) De Gaioncelli € 90,00
Friuli

Metodo Classico Brut Nature (Ribolla Gialla) Stroppolatini € 30,00
Trentino

Metodo Classico Pas Dosé ‘19 (Chardonnay) Giulio Larcher € 55,00

Metodo Classico Pas Dosé “Clou” (Pinot Noir, Chardonnay) Giulio Larcher € 75,00

Metodo Classico Pas Dosé ‘13 “Dégorgement Tardif” Giulio Larcher € 90,00
Spagna

Metodo Classico Corpinnat ‘21 (Macabeu,Parellada, Xarel-lo) Mas Candi € 45,00

Germania

Metodo Classico Brut Nature “ISAAC MEUNIER” (Pinot Meunier) W.V. Wohlgemuthheim € 54,00
Metodo Classico Brut Nature “ISAAC”(Riesling) W.V. Wohlgemuthheim € 55,00

Slovenia

Metodo Classico Brut Nature “Viktorija” (Ribolla) Slavcek € 49,00



Ristorante

TéEEE A

Soave

Soave Classico D.O.C. ‘21 (Bio) (Garganega) Balestri Valda
Soave Classico D.O.C. ‘20 (Bio) “Vigneto Sengialta”(G, T.5)  Balestri Valda
Soave Classico D.O.C. ‘21 (Bio) “Vigna Della Bra” (Garganega)Filippi

Veneto

29,00
38,00
36,00
67,00
67,00
60,00

AN AN AN AN AN AR

32,00
32,00
33,00
35,00
82,00
83,00

AN AN AN AN AN AN

Trentino A.A.

Soave Classico D.O.C. ‘14 “Contrada Salvarenza” Gini

Soave Classico D.O.C. 15 “Contrada Salvarenza” Gini

Soave Classico D.O.C. 18 “Contrada Salvarenza” Gini
I1.G.T. e I.G.T Veneto

I.G.T. Veneto ‘22 “Sassaia” (Garganega) Angiolino Maule

I.G.T. Veneto ‘22 “Larion” (Chardonnay, Durella) Daniele Piccinin

I.G.T. Veneto ‘20 (Trebbiano di Soave) “Libertate” Balestri Valda

I.G.P. Veneto ‘21 (Garganega) “Drago Bianco” Musella

I.G.T. Veneto '18 (Bio) “Turbiana” (Turbiana) 1.5 It Filippi

I.G.T. Veneto '16 (Bio) “Turbiana” (Turbiana) 1.5 It Filippi

D.O.C A.A Chardonnay “Flora” ‘21 Girlan

D.O.C A.A Sauvignon “Flora” ‘21 Girlan

D.O.C A A Sauvignon’20 “Quintessenz” Kaltern

.G.T. Vallagqrina “Anisos” ‘18 (Nosiola, P.Bianco, Chardonnay) Eugenio Rosi

D.O.C Trento Chardonnay ‘19 “Villanova” Maso Corno

D.O.C Trento Sauvignon “19 “Declivi” Maso Corno

D.O.C.A.A Vdlle Isarco “Kerner” ‘22 Pacher Hof

I.G.T. Mitterberg ‘21 “Hardcore” (Gewurtztraminer) Kaltern

Vino Bianco “Tonsur” (Muller Thurgau, Sylvano, P.Bianco, Chdrd.) Pranzegg

Vino Bianco “GT” (Gewurztraminer) ‘21 Pranzegg

D.O.C A.A Chardonnay “Cellar Reserve Flora” '13 Girlan

D.O.C A.A Chardonnay “Flora” ‘21 Lt. 1,5 Girlan

D.O.C A.A Chardonnay Riserva “Curlan” '19 Girlan

52,00
53,00
49,00
48,00
57,00
57,00
50,00
65,00
46,00
78,00
105,00
110,00
180,00

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

Lombardia

VDT L’Estro ‘11 (Bio) (Viognier,Marsanne,Sauvignon) 1,5l Casa Caterina

€ 90,00



Ristorante

— ._..,’ ':"'-: l -
s —--=2 S
Verona
Piemonte
D.O.C. Colli Tortonesi ‘22(Bio) (Timorasso) Oltretorrente € 42,00
D.O.C. Colli Tortonesi ‘19(Bio) (Timorasso) Lt. 1,5 Oltretorrente € 90,00
Vino Bianco ‘21 (Pinot Nero) (Bio) “Pinner” Cavalotto € 45,00
Vino Bianco “ChéCha” ‘18 (Chardonnay, Chenin Blanc) Cascina Baricchi € 50,00
Vino Bianco “Montemarino” (Cortese) ‘20 Cascina Ulivi € 53,00
D.O.C. Monferrato Bianco ‘22 “Solis Vis” (Timorasso) Montemagno € 42,00
D.O.C. Monferrato Bianco ‘19 (Timorasso) (Lt. 1,5) Montemagno € 86,00
Friuli V.G.
I.G.T. Venezia Giulia ‘22 (Pinot Grigio) Franco Terpin € 41,00
I.G.T. Venezia Giulia ‘21 (Bio) “Slatnik” (Chard. ,Frivlano) Radikon € 60,00
D.O.C. Colli Orientali ‘19 (Bio) “Sacrisassi”(Frivlano, Ribolla Gialla)Le Due Terre € 69.00

Liguria

I.G.T Liguria “Il Bianco” ‘22 (Bio) (Vermentino) Il Torchio € 36,00
I.G.T Liguria “Lunatica ‘20 (Bio) (Vermentino) Il Torchio € 52,00
I.G.T Liguria di Levante ‘21(Bio) “Etichetta Verde” (Vermentino) Santa Caterina € 38,00
I.G.T Liguria di Levante ‘21(Bio) “Giuncaro” (Tocai,Sauvignon) ~ Santa Caterina € 46,00
‘Marche
D.O.C.G. Offida Pecorino ‘21 “Fibbio” Avurora € 30,00
Verdicchio di Matelica D.O.C. '22 Stefano Zoli € 35,00
Marche |.G.T. (Bio) “Campo delle Oche” (Verdicchio) ‘19 Fattoria San Lorenzo € 55,00
Marche |.G.T. (Bio) “gli Eremi” (Verdicchio) ‘19 La Distesa € 55,00
Marche I.G.T. (Bio) “Trebbien” ‘19 (Trebbiano) Valter Mattoni € 56,00
Marche I.G.T. (Bio) “Stella Flora” ’19(Pecorino,Passerina,Treb., Malv) Maria Pia Castelli € 90,00

Emilia-Romagna

I.G.T. Bianco ‘19 “Bora Lunga” (Spergola) Cinque Campi € 39,00
D.O.C.G. Romagna Albana ‘20 “Santa Lusa” Ancarani € 38,00
I.G.T. Ravenna ‘19 “Andata e Ritorno” (Albana, Famoso,Grechetto) ~ Ancarani € 41,00
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D.O.C. Trebbiano d’Abruzzo ‘20/21 (Bio)

Roccamonfina I.G.P. 20 (Bio) “Maresa”
I.G.T. Fiano “Paone” ‘20

I.G.T. Fiano “Particella 928" ‘21
D.O.C.G. Fiano ‘20

I.G.T. Colli di Salerno '20 (Bio) (Fiano)

Bianco Lazio '20(Bi0) Thero (Reale Binca, Trebbiano)
I.G.T. Civitella D'Agliano ‘20 (Grechetto)

I.G.T. Terre Siciliane ‘22 (zibbibo)

D.O.C. Etna Rosato ‘21 (Nerello Mascalese)
I.G.P. “lIBianco” ‘21 (Grecanico, Caricante)
Vino Bianco “A Tardiata” (zibbibo)

I.G.P. Terre Siciliane “Noir” '18 (Cattarato)

D.O.C. Vermentino di Sardegna “Giunco” ‘21
I.G.T. Romangia “Dettori Bianco” ‘21(Vermentino)
Vino Bianco’21 “Modestu” (Bio) (Moscato Secco)

D.O.C.G. Recioto di Soave ‘17 (Garganegal)
Vino Del Volta (Bio) (Malvasia di Candia)
D.O.C. Passito di Pantelleria ‘21”A Signurina”
A.A. Moscato Giallo Passito “Quintessenz” ‘17
D.O.C.G. Recioto di Soave ‘13 “Renobilis”
D.O.C. Passito di Pantelleria ‘14 (Zibbibo)

Abruzzo

Emidio Pepe € 81,00

Campania

Masseria Starnali € 36,00

Cantina del Barone € 38,00

Cantina del Barone € 48,00

Guido Marsella € 45,00

Casa di Baal € 35,00

Lazio

Aurete € 45,00
Sergio Mottura € 50,00
Sicilia

De Bartoli € 46,00

De Bartoli € 46,00

Buscemi € 68,00

Giardini di Tanit € 47,00

Alice Bonaccorsi € 85,00

Sardegna

Mesa € 33,00
Dettori € 70,00
Giovanni Montisci € 77,00

Vini da Meditazione

Tenuta Solar € 37,00
La Stoppa € 55,00
Giardini di Tanit € 70,00
Kaltern € 78,00
Gini £ 86,00
Marco De Bartoli € 120,00
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Alsace
Pinot Gris A360P “Muenchberg” Grand Cru (Bio) Ostertag € 155,00
Gewurtztraminer A.O.C. ‘18 “Eichenberg” (Bio) Pierre Frick € 80,00
Pinot Gris A.O.C. 20 Albert Boxler € 75,00
Bou’tgogne (Chardonnay, Aligoté)
Chablis e Auxerre
Cotes d’Auxerre '20 Domaine d’Edouard € 55,00
Chablis “Terroirs de Beru” ‘19 Chateau de Beru € 72,00
Bourgone 20 Chateau de Beru € 66,00
Bourgone Aligoté 20 Chateau de Beru € 68,00
Chablis “Cotes aux Pretes” ‘20 Chateau de Beru € 90,00
Bourgone Aligoté ‘20 “Plantation 1902” De Moor € 84,00
Chablis Réserve de Vaudon 21 Joseph Drouhin € 92,00
Chablis Grand Cru “Vaudesir” ‘20 Domaine L’Enclos € 140,00
Chablis Grand Cru “Valmur” ‘20 Benoit Droin € 200,00
Cote De Nuits
Burgogne Blanc (Bio) “Mechalots” ‘20 Sylvain Pataille € 75,00
Hautes Cotes de Nuits ‘20 La Maison Romane € 83,00
Cote De .Beaune
Cotes de Beaune “La Grande Chatelaine” ‘14 (Bio) F. De Nicolay € 80,00
Saint Aubin Ter Cru '19 Domaine Derain € 120,00
Cotes de Beaune ‘20 Joseph Drouhin € 135,00
Saint Aubin ler Cru “La Chatenier” ‘20 Joseph Colin € 150,00
Mersault Ter Cru “Goutte D’Or” 20 Vincent Bouzereau € 210,00
Maconnais e Cote Chalonnaise
Macon-Chaintré ‘12 Domaine Valette € 72,00
Bourgogne “Clos Alfred” ‘20 Domaine Lorenzon € 73,00
ura
Arbois Blanc (Bio) “Jurassique” 18 (Chardonnay) D.de la Renardiére € 63,00
Arbois Pupillin “Terre du Lias” ‘20 (Chardonnay) Domaine de la Borde € 78,00
Arbois Pupillin “La Marcette” 20 (Chardonnay) Domaine de la Borde € 79,00
Arbois Pupillin “Cotes De Caillot” ‘20 (Chardonnay) Domaine de la Borde € 82,00
Cotes du Jura Vignes Aux Dames ‘19 (Savagin) Francois Rousset Martin € 140,00
Cotes du Jura “Perrieres” ‘19 (Savagnin) Francois Rousset Martin € 140,00
A.O.P. Cotes du Jura '20-21”Circumstantia” Buronfosse € 57,00
A.O.P. Cotes du Jura ‘20 (Chardonnay) Buronfosse € 73,00
V.D.F. Ouillé “A'L’" Aube” ‘09 0, 375 LT (ChardonnaySavagnin,Ploussard)Buronfosse € 72,00
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Vallée du Rhdne

Ventoux A.O.C. ‘20 “Les Amidyves" (Grenache, Roussanne)
Mas de Libian ‘21 (Roussane, Viogner, Clariette)

Condrieu A.O.C. 15 (Viogner) (Bio)

Val de Loire

Muscadet de Sévre et Maine “Grantite” '22(Melon de Borgogne)

Touraine A.O.C. “POB” ‘20

Aniou A.O.C Clos des Treilles '19 (Chenin Blanc)

V.D.F “Désirade” ‘17 (Sauvignon)

Aniou A.O.C “Victoire” ‘20 (Chenin Blanc)

Quartz Blanc (Sauvignon)

Mountlouis sur Loire A.O.C. 19 “Clos Du Chene”
Savenniéres A.O.C ‘20 “Le Vieux Clos” (Chenin Blanc)
Savenniéres A.O.C ‘16 “Le Vieux Clos” (Chenin Blanc)
Savenniéres A.O.C ‘16 “Coulée de Serrant” (Chenin Blanc)

Provence

|.G.P. Bouches du Rhone “Petit Sale Blanc” ‘22

Jurangon

Jurancon Sec A.O.C. '11 (Pt Manseng, Courbu, Camaralet) (Bio)

Alsace

Pinot Nero “La Geiss” ‘21

Rias Baixas D.O. ‘21 “Albamar” (Albarinho)

Ribiera Sacra ‘20 (Dona Blanc:,Godello,Albcrino,Treixadura)(Bio)
Sud-Africa

El Bandito Cortez ‘20 (Chenin Blanc) (Bio)

ante

Ok

Olivier B.
Cave Vinum
M.Chapoutier

Domaine |'Ecu

Pierre Olivier Bonhomme
Nicolas Reau

Terre de I’Elu

Nicolas Reau

Le Cailloux du Paradis
Domaine Franz Saumon
Nicolas Joly

Nicolas Joly

Nicolas Joly

Roquefort

La Peyre

nn

nn

Domaine Muller-Koeberle€

50,00
42,00
123,00

AN N AN

48,00
55,00
59,00
65,00
78,00
91,00
99,00
100,00
€105,00
€196,00

AN AN AN AN AN AN AN AN

42,00

52,00

50,00

Spagna

Albamar
Fedellos Do Cuoto

Testalonga

r'4
<
r'4
<

nn

39,00
58,00

83,00
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Verona
Germania
Riesling Superiore Trocken ‘18 Merkle € 95,00
Riesling 18 “Vulkangenstein” Trocken Schafer-Frohlich € 65,00
Mosella
Riesling 22 “Emilia” W.V. Wohlgemuthheim € 38,00
Riesling ‘19 “Goldtropfchen” Trocken GG R. Haart € 85,00
Riesling ‘14 “Goldtropfchen” Trocken GG R. Haart €120,00
Riesling ‘20 “Marienburg” GG Clemens Busch € 81,00
Riesling ‘92 Auslese W.V. Wohlgemuthheim € 82,00
Riesling ‘19 “Marienburg Falkenlay” GG Clemens Busch € 89,00
Riesling ‘19 “Stetten” GG Weingut am Stein £ 99,00
Saar
Riesling ‘21 “Saarburg” Trocken F. Geltz-Ziliken € 52,00
Austria
Gruner Veltriner ‘17 “Kellerberg” Domaine Wachau € 56,00
Gruner Veltriner ‘10 Federspiel Weingebirge (Bio) Nikolaihof € 71,00
Roter Traminer “Freyheit” ‘21 Weingut Heinrich € 75,00
Gruner Veltriner ‘19 Smaragd Ried Scutt Emmerick Knoll £ 109,00
Gruner Veltriner ‘17 Smaragd Ried Scutt Emmerick Knoll £ 125,00
Steiner Riesling '17 Ried Pfaffenberg Selection Emmerick Knoll € 80,00

Ungheria

Szabolcs-Szatmar-Bereg “Eastern Accents” ‘2 1(Harslevelu,Kyralyleanyka)Annamaria Reka Koncz € 45,00
9 yralyleany

Grecia

Malagousia ‘22 Mega Spileo € 35,00
Assyrtico ‘21 Mega Spileo € 40,00
P.G.l. Cyclades ‘21 “Sikoinos” (Asyrtiko, Aidani, Monemvasia) Domaine Manalis € 50,00
P.G.l. Chania ‘20  “Apus” (Romeiko) Dourakis € 45,00

Cile

Sauvignon ‘19 L’ Entremetteuse Rouge-Gorge € 71,00
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I.G,T. Carosé ‘21  (Corving, Croatina) Il Monte Caro € 33,00
Bardolino

Bardolino Superiore D.O.C.G. “La Superiora” ‘19 (Bio) Villa Calicantus € 39,00
Valpolicella

Valpolicella classico D.O.C. ‘21 Rubinelli Vajol € 28,00

Valpolicella classico D.O.C. ‘22(Bio) “Saséti” Monte Dall’Ora € 29,00
Valpolicella Superiore

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. "19 (Bio) “Valpo” Antica Valpolicella € 35,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. ‘19 (Bio) “Sant’Urbano” (It.1,5)  Speri € 75,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. "20 (Bio) “Casalvegri” Ca’la Bionda € 45,00

Valpolicella  Sup. D.O.C. '19 (Bio) Il Monte Caro € 45,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. 19 Viviani € 47,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. 17 Terre di Leone € 49,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. 18 “San Giorgio Alto” Monte Dall’Ora € 54,00

Valpolicella  Sup. D.O.C."17 Burato € 63,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. “18 (It1.5) (Bio) “Camporenzo”  Monte Dall’Ora € 82,00

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. "10 (Bio) “Casalvegri” Lt. 1,5 Ca’la Bionda € 180,00
Valpolicella Ripasso

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. 21 Il Re Pazzo € 35,00

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘19 (Bio) Musella € 38,00

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘19 (Bio) Ca La Bionda € 45,00

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘19 “Saustd” (Bio) Monte Dall’Ora € 55,00

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. '18 Terre Di Leone € 58,00

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘17  (lt1.5) “Saustd” (Bio) Monte Dall’Ora € 120,00



R

ISstorante

R g o

Ok

\’l.' rond

Amarone della Valpolicella

Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.
Amarone D.O.C.G.

"7

"7

‘18

18 (lt.1.5)

‘06

‘07

12

16 “Pergole Vece”
15

15 Riserva “Octavius”
18 “Ravazzol”

‘16 Riserva

12 “Stropa”

15 “Senza Titolo”

1

‘10 Riserva “Destinée”
‘09 (It.1.5)

Amarone Classico D.O.C.G. 1981 *****
Amarone Classico D.O.C.G. 1983 *****
Amarone Classico D.O.C.G. 1988 *****

Amarone D.O.C.G.

‘09

I1.G.T. e 1.G.P. Veneto

Musella £
Ca la Bionda £
Speri €
Speri €
Speri €
Speri €
Terre di Leone £
Le Salette £
Terre di Pietra £
Fumanelli £
Ca la Bionda £
Burato <
Monte Dall’Ora £
Musella £
Corte Canella £
Rubinelli Vajol €
Corte Canella £
Bertani £-800,00—¢
Bertani £-800,00 ¢
Bertani £-800,00 ¢
Dal Forno Romano £

I.G.T Veneto ‘21 Merlot La Romiglia €
I.G.T Veneto ‘21 “Piccola Peste”(Corvina,Corvinone,Rond) Terre Di Pietra <
I.G.T Veneto ‘20 “Le Quarette”(Corvina,CorvinoneRond) Antica Valpoicella <
I.G.T Veneto ‘16 “Mesal”(Corvina,Corvinone,Rond) Terre di Pietra <
I.G.T Veneto ‘20 (Bio) “TestaCalda”(Corvina,CorvinoneRond) Terre di Pietra <
I.G.T. Veneto ‘17 (Bio) “Muni” (Pinot Nero) Daniele Piccinin £
I.G.T Veneto ‘16 (Bio) “SoSan” Angiolino Maule €
I.G.T. Veneto ‘09 “Hurlo” (Saccola, Segreta, Pontedarola) Garbole <

75,00

99,00

90,00
190,00
185,00
174,00
115,00
125,00
120,00
120,00
132,00
150,00
170,00
192,00
220,00
253,00
450,00
500,00
500,00
500,00
600,00

30,00
30,00
30,00
42,00
50,00
52,00
58,00
490,00
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Piemonte

Barolo (Nebbiolo)
Barbera D’Alba ‘21 Superiore “Vigna del Cuculo” Cavalotto € 60,00
Barbera D’Alba ‘20 Superiore “Vigna Lunga” Rocche Viberti € 46,00
Barolo D.O.C.G. ‘18 “Vecchie Viti” Comune di Castiglione ~ Rocche Viberti € 82,00
Barolo D.O.C.G. '14 “Bricco Ambrogio” Negretti € 87,00
Barolo D.O.C.G. ‘16 “ Castagni” Erbaluna € 88,00
Barolo D.O.C.G. ‘16 “ Del Comune di Barolo” Marchesi Di Barolo € 105.00
Barolo D.O.C.G. ‘18 “Rocche di Castiglione” Rocche Viberti € 111,00
Barolo D.O.C.G. ‘18 “Bricco Boschis” Rocche Viberti € 138,00
Barolo D.O.C.G. 17 Elio Altare € 117,00
Barolo D.O.C.G. ‘16 “ Cannubi” Marchesi Di Barolo € 121,00
Barolo D.O.C.G. ‘17 (Bio) “Bussia” Viglione € 137,00
Barolo D.O.C.G. ‘16 “ Cannubi” Lt.1,5 Marchesi Di Barolo € 250,00
Barolo D.O.C.G. '18 “Cerequio” Vietti € 330,00
Barolo D.O.C.G. '18 “Lazzarito” Vietti € 330,00
Langhe (Nebbiolo, Freisa)
Langhe D.O.C. ‘21 Pinot Nero Gian Luca Colombo € 52,00
Langhe D.O.C. ‘21 (Nebbiolo) Cavalotto € 60,00
Langhe D.O.C. ‘11 “Costa Russi” Gaja € 850,00
Langhe D.O.C. ‘11 “Sori San Lorenzo” Gaja € 850,00
Langhe D.O.C. ‘11 “Sori Tildin” Gaja € 850,00
Barbaresco (Nebbiolo)
Barbaresco D.O.C.G. "18 “Serragrilli” Marchesi Di Barolo € 65,00
Barbaresco D.O.C.G. ‘19 Rocca Albino € 69,00
Barbaresco D.O.C.G. ‘18 (Bio) Cascina Roccalini € 80,00
Barbaresco D.O.C.G. ‘19 “Pajoré” Sottimano € 125,00
Barbaresco D.O.C.G. ‘19 “Cotta” Sottimano € 125,00
Monferrato
Barbera d'Asti D.O.C.G. “Mysterum” ‘17 Montemagno € 42,00
Colli Tortonesi D.O.C Barbera ‘20 (Bio) La Morella € 36,00
Roero D.O.C.G (Nebbiolo) '19 (Bio) Valfacenda € 53,00
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A. Adige D.O.C.
A. Adige D.O.C.
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‘18 (P.Nero)

19 “Abtei Muri” Riserva (Pinot Nero)

‘20 “Trattman” Riserva (Pinot Nero)

‘14 “Trattman Cellar Reserve” (Pinot Nero)

I.G.T Dolomiti ‘19 (Pinot Nero) (Bio)

I.G.T. Dolomiti ‘21 (Teroldego)

Adige D.O.C. '19 Riserva “Curlan” (P.Nero)

Adige D.O.C. ‘14 Riserva “Vigna Ganger” (P.Nero)

Chianti

D.O.C.G. Chianti Classico “Maggiolo” ‘20
D.O.C.G. Chianti Classico “Vigneto Grospoli” ‘18

Montalcino (Sangiovese Grosso, altri Uvaggi)

Rosso di M. D.O.C ‘21
Rosso di M. D.O.C '19 “Sogpni e Follia”
Rosso di M. D.O.C ‘21
Rosso di M. D.O.C ‘18

Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.
Brunello di M.

D.O.C.G."17

D.O.C.G. ‘18 “Cielo D’Ulisse”
D.O.C.G. "17 “Amore e Magia”
D.O.C.G.'18

D.O.C.G. ‘18 “Tenuta Nuova”
D.O.C.G. 12 (Bio)

D.O.C.G. '17 Riserva Santa Maria
D.O.C.G. ‘10 “Tenuta Nuova” Lt 1,5
D.O.C.G. ‘10 “Cerretalto”

D.O.C.G
D.O.C.G

QOlyﬁeﬁ(Caberneb Merlot, Altri Uvaggi)

‘04 Riserva
‘97 Riserva

aAnte

Ok

Trentino A.A.

Maso Thaler
Muri Gries
Girlan
Girlan
Grawu
Foradori
Girlan
Girlan

Lamole di Lamole
Lamole di Lamole

Casanova di Neri
Podere Le Ripi
San Polino

Pian dell Orino
Argiano

Podere Le Ripi
Podere Le Ripi
San Polino
Casanova di Neri

Paradiso di Manfredi
Podere Santa Maria

Casanova di Neri
Casanova di Neri
Biondi Santi
Biondi Santi

Bolgheri D.O.C.”19 “Villa Donoratico"(C.S, Merlot, C.F., P.V.) Tenuta Argentiera
Bolgheri Superiore D.O.C. ‘20 “Argentiera” (Merlot, C.S, C.F) Tenuta Argentiera
Bolgheri Superiore D.O.C. ‘20 “Argentiera” Lt. 1,5

Tenuta Argentiera

60,00
62,00
75,00
117,00
75,00
99,00
180,00
200,00

AN AN AN AN AN AN AN AN

Toscana

35,00
99,00

AN AN

45,00

52,00

69,00
105,00
102,00

90,00
145,00
150,00
189,00
198,00
225,00
418,00
480,00
€1200,00
€1500,00

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

66,00
156,00
350,00

AN AN AN
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1.G.T. Toscana
I.G.T. Toscana '12/13 (Bio) “Pacina” (Sang. Can. Cil.) Pacina € 40,00
I.G.T. Toscana ‘' 19 “Ampeleia”(Bio)(Cabernet Franc) Ampeleia € 68,00
I.G.T. Toscana ‘19 Pinot Nero Podere della Civettaja € 71,00
I.G.T. Toscana ‘18 Pinot Nero Cuna Federico Staderini € 81,00
I.G.T. Toscana ‘15 “Sempre Mai” (Abrostine) Cuna Federico Staderini € 81,00
I.G.T. Toscana ‘16 (Bio) “Lea” (Canaiolo) (Lt.1,5) La Ginestra € 75,00
I.G.T. Toscana ‘07 “Cast. del Terriccio” (Syrah P.Verdot) Cast. del Terriccio € 156,00
I.G.P. Costa Toscana “Suisassi” ‘19 (Syrah) Duemani € 230,00
Lombardia
Pinot Nero “Peparino” ‘20 Tenuta Fornace € 32,00
Valtellina D.O.C 20 (Bio)(Chiavennesca,Rossola,Brugnola)  Barbacan € 36,00
Val Camonica Rosso ‘12 (Fumin) Ligabue € 56,00
Valtellima Superiore D.O.C.G. ‘19 Sassella “Stella Retica”  Arpepe € 61,00
I.G.T. Pavia “Montebuono” (Bio) ‘86(Croatina,Uva Rara,Vespaiola) Lino Maga € 185,00
I.G.T. Pavia “Montebuono” (Bio) ‘96(Croatina,Uva Rara,Vespaiola) Lino Maga € 179,00
I.G.T. Pavia “Montebuono” (Bio) ‘00 (Croatina,Uva Rara,Vespaiola)lino Maga € 150,00
I.G.T. Pavia ‘05 “Montebuono” (Bio) (Croatina,Uva Rara, Ughetta) Lino Maga € 135,00
I.G.T. Pavia ‘19 “Montebuono” (Bio) (Croatina,Uva Rara, Ughetta) Lino Maga € 138,00
I.G.T. Pavia ‘14 “Barbacarlo” (Bio) (Croatina,Uva Rara, Ughetta) Lino Maga € 139,00

Valle d’Aosta

D.O.C. Valle D’Aosta ‘18 (Bio) “Mariadzo”(Cornalis, VDN,P.Nero)Le Vieux Joseph € 57,00
Friuli V.G.
D.O.C. Colli Orientali “17 (Bio) Schioppetino Stroppolatini € 43,00
D.O.C. Colli Orientali ‘18 (Bio) (Pinot Nero) Le Due Terre € 80,00
I.G.T. Venezia Giulia ‘17 (Bio) (Pinot Nero) Bressan € 85,00
D.O.C. Ronco Pitotti ‘16 (Bio) “Il Merlot” (Merlot Stor.) (It1.5)Vignai da Duline € 145,00

Liguria

I.G.P. Liguria’15/17 (Bio) “Rosso se...” (Rossese) Selvadolce € 51,00
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D.O.C. Montepulciano d’ Abruzzo ‘21

I.G.T. Emilia Rosso’09 (Bio) “Macchiona” (Barbera,Bonarda)
D.O.C. Romagna Modigliana Riserva '17(Bio) (Sangiovese)

Marche Rosso I.G.T. (Bio) “CoseCose” (Sangiovese)
Marche Rosso |.G.T. (Bio) ‘17 “Lorano” (Sangiovese)

|.G.P. Campania Aglianico ‘08 (Bio) “Nude”

I.G.T. Terre Siciliane ‘16 (Bio) “Moretto”
I.G.P. Sicilia ‘15 (Bio) “Guarini Plus” (Syrah)
D.O.C.Etna ‘Nzemmula ‘16 (Bio)” (N.Mascalese) No Solfiti

I.G.P. Colli del Limbara ‘16 (Muristelu,Cannonau)
D.O.C. Cannonau di Sardegna ‘20 “Ghirada Elisi”

Vino Rosso '19(Bio) “Barrolu” (Nebbiolo)

I.G.P. Salento '20 (Bio) “Sette Lune” (Verdeca)

Abruzzo

Emidio Pepe € 90,00

Emilia-Romagna

La Stoppa € 58,00
Villa Papiano € 43,00
Marche

Valter Mattoni € 42,00
Maria Pia Castelli € 45,00

Campania

Cantina Giardino € 65,00

Sicilia
Aldo Viola € 42,00
Aldo Viola € 47,00
Bruno Sardo € 54,00

Sardegna

Olbios € 37,00
Francesco Codinu € 70,00
Giovanni Montisci € 120,00

Puglia

I’Archetipo € 47,00
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Francia

@Ourgogne (Pinot Noir, Gamay)

Beaujolais

Beaujolais Nouveau ‘22 (Gamay)
Morgon A.O.C ‘21 (Bio) (Gamay)
Morgon A.O.C '18 (Bio) (Gamay)
Moulin A Vent '20(Gamay)

Chablis

Irancy A.O.C. '17/18
Bourgogne Cotes d'Auxerre ‘18

Cotes De Nuits
Bourgogne Rouge ‘19 (Bio)
Nuits-Saint-Georges “Les Charmottes” ‘20
Volnay ‘18
Cotes de Nuits 21
Volnay Ter Cru ‘17 “Santenots”
Gevrey-Chambertin “La Justice” ‘21
Nuits Saint George ler Cru “Aux Argillas” '20
Echézeaux Grand Cru '12

Cote De Beaune

Monthelie A.O.C '16/17 (Bio)

Pernand Vergelesses 1er cru A.O.C ‘18 (Bio)

Savigny- Les-Beaune Ter cru A.O.C ‘14 (Bio) “Les Laviéres”
Beaune Ter Cru “Guigone de Salins”

Pernand Vergelesses ler cru A..C ‘14 (Bio)

Beaune ler Cru “Greves” ‘18

Aloxe-Corton Ter Cru ‘20

Jura

Arbois “Trousseau des Corvées” (Bio) ‘16 (Trousseau)
Arbois “L'uva” (Bio) ‘16 (Ploussard)

Arbois “Singulier” ‘20 (Trousseau)

Arbois “Amphore” 20 (Trousseau)

Arbois Pupillin “Plous’ Saperlipopette”(Bio) ‘20(Poulsard)
Arbois “Pinotstradamus” (Bio) ‘20(Pinot Nero)

Joseph Drouhin
La Pierre
J.Chamonard
Philippe Pacalet

Gabin et Félix Richoux
Chateau de Beru

Sylvain Pataille
Domaine Chicotot
Joseph Drouhin

La Maison Romane
Pierre Morey

La Maison Romane
Philippe Pacalet
Christian Clerget

Pierre Morey
Chandon de Briailles
Chandon de Briailles
Hospice de Beaune
Chandon de Briailles
Joseph Drouhin
Philippe Pacalet

Tournelle

Tournelle

Tissot

Tissot

Domaine de la Borde
Domaine de la Borde

AN AN AN AN

AN AN

AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN AN

35,00
52,00
59,00
135,00

59,00
75,00

66,00

58,00
130,00
138,00
223,00
230,00
360,00
560,00

66,00
197,00
197,00
215,00
235,00
258,00
290,00

69,00
75,00
81,00
123,00
74,00
79,00



Ristorante

s e ST
e
\’ crond
Vin Du Arbois (Bio) ‘20 (Trousseau) Domaine Ratte
Cotes du Jura Cuvée 209 ‘20 (Pinot Nero) Francois Rousset Martin

V.D.F.”SE KWA SA2” '21(Pinot, Ploussard, Trousseau, Gamay, Beclans Buronfosse

(Vd[[ée d‘u R‘ﬁéne (Syrah, Altri Uvaggi)

Cotes du Rhone A.O.C “Brézéme” (Bio) ' 18 (Syrah) Eric Texier
Ventoux A.O.C. ‘21 “Les Amidyves” (Grenache, Syrah) (Bio) Olivier B.

Cotes du R. A.O.C “Brézéme” (Bio) ‘16 Vielles Vigne (Syrah) Eric Texier
A.O.C Cornas “Empreintes” ‘13 Domaine Durand

@Ord‘edux'(chernet Sauvignon/Franc, Merlot, Altri Uvaggi)

Cotes Franc de Bordeaux “Emilien” ‘19 Chateau Le Puy
Puillac

Pavillac A.O.C. ‘11 “Grand Cru Classé” Chét. Batailley

Pavillac A.O.C. 16 “Grand Cru Classé” Duhart Milon

Chateau Latour Ter Grand Cru Classé ‘12(Cab. S,Merlot,C.F) Chateau Latour

Saint Emilion

Saint Emilion Grand Cru “16 Haut Gros “Cassagne” Dourthe
Saint Emilion Grand Cru ‘16 (Merlot, Cabernet. F, Cab. S) Clos De Jacobin
Saint Emilion Grand Cru Ter A.O.C. '11(Cab. F, Merlot,Cab.Sauv)Trotte Vieille

Margaux,

Chateau Palmer '18 (Cabernet, Merlot, Petit Verdot) Chateau Palmer

Val de Loire

Patapon Rouge ‘20 (Pinot D’aunis) Domaine Le Briseau

Chinon A.O.C. '14 “Silénes” (Cabernet Franc) Charles Joguet

A.O.C. Sumur ‘18 “La Marginale”(Cabernet Franc) Roches Neuves
Provence

Palette Rouge Grand Cru ‘09 (Grenache, Mourvedre, Cinsault)Chéteau Simone

Languedoc-Roussilon

I.G.P. “lou Bragalou” ‘21 Pays d’Herault Blamc (Grenache)  Flo Busch

AN AN AN AN
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88,00
120,00
66,00

39,00
50,00
56,00
129,00

85,00

190,00
260,00
1300,00

73,00
153,00
191,00

860,00

56,00
66,00
95,00

130,00

42,00
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Verona

Germania

Pinot Nero ‘18 (Bio) Enderle&Moll Liaison € 78,00
Spagna

Vigna Cubillo Tinto Crianza ‘08 (Tempr., Garn. Graciano) Lopez De Heredia € 55,00

D.O. Bierzo “ROC” 18 (Dona Blanca, Godello, Mencia) Veronica Ortega € 76,00

Ribeira Sacra ‘18 “Cortezada” (Mencia) Fedellos Do Couto € 55,00
Australia

Bin 128 13 “Coonawarra” Penfolds € 72,00

Bin 28 13 “Kalimna” Penfolds € 80,00

Bin 389 12 Penfolds € 160,00
California

Cabernet Sauvignon ‘05 “Antica” Antinori € 91,00

Cabernet Sauvignon ‘04 “Cask 23" Stag’s Leap W.C. € 160,00
Tasmania

Tasmania I.G. Pinot Noir ‘19 Hughes&Hughes € 91,00
Libia

Chateau Musar ‘17 (Cab. Sauvignon, Cinsault, Carignano) ~ Gaston Hochar € 102,00



