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CItampagne

Montagne de Reims
Brut Nature (Meunier, Chardonnay) Hugues de la Bourdonnaye < 86,00
Extra Brut Grand Cru “Le Terroir” (Chardonnay, P.Nero) Adrien Renoir € 120,00
Brut Premier Millesimato ‘14 (Chardonnay, P.Nero, P.Meunier) Louis Roederer € 197,00
Brut Premier Millesimato Rosé ‘15 ( P.Nero, Chardonnay) Louis Roederer € 197,00
Grande Cuvée(Chardonnay, P.Nero, P.Meunier) KI'Ug € 360,00
Crystal Brut ‘14 (P.Nero, Chardonnay) Louis Roederer € 430,00
Crystal Rosé Brut ‘14 (P.Nero, Chardonnay) Louis Roederer € 650,00
Céte des Bar e Aube

Extra Brut “Cuvée des Jean” (Pinot Noir) Jean Josselin € 92,00
Extra Brut “Celles sur Ource” (Pinot Noir,Chard, P.Meunier) Pierre Gerbais € 90,00
Extra Brut “Bulles de Comptoir” (Pinot Nero,Chard., P.Bianco) C.Doufour € 90,00
Extra Brut “Bochot” (Pinot Meunier) Pierre Gerbais € 142,00
Extra Brut “Beauregard Rosé” (Pinot Nero) Pierre Gerbais € 143,00
Extra Brut “Le Cotet” BdB Jacques Lassaigne € 177,00
Cote des Blancs

Zéro Dosage Blanc de Blancs Grand Cru “Lilyale” (lt.1.5) Waris Hubert € 145,00
Valée De la Marne

Extra Brut 1er Cru”Qeil De Pedrix” (Pinot Noir) William Saintot € 76,00
Extra Brut BdB Grand Cru (Chardonnay) Desautels Cuiret £ 80,00
Extra Brut “Extra Brut” (P. Nero/Meunier, Chard.) Pannier < 85,00
Brut Nature Cuvée Prestige ’16(P.Meunier, P.Noir, Chard)- C.Lefévre £ 87,00
Zero Dosage “Racines de Trois” (Chard, P.Nero, P.Meunier) Waris Larmandier € 88,00
Brut Nature “Fluence” (P. Meunier, P. Nero, Chard) Franck Pacal < 93,00
Brut Nature Zero (Chardonnay, Meunier, P.Noir, Vitigni Antichi) Tarlant € 115,00
Zero Dosage “Ses Arts” Grand Cru  (Chardonnay) Grand Crv ~ Waris Larmandier € 120,00
Rosé Zero Brut Nature Tarlant € 140,00
Extra Brut ‘06 ”Egérie” (P. Nero/Meunier, Chard.) Pannier € 159,00
Extra Brut “Les Sous” Grand Cru (Pinot Nero) Lallier € 180,00
Brut Vintage 2010 Dom Perignon € 360,00
Brut Vintage 2012 Dom Perignon € 360,00

Cote De Sézanne

Extra Brut “Le Talus de Saint Prix”(P.Meunier, P.Noir, Chardonnay) Jeaunaux Robin € 95,00

Juna

Brut Nature Blanc de Blancs Arbois (Chardonnay) Domaine Ratte € 67,00
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Prosecco Asolo Superiore D.O.C.G. Brut

Metodo Classico Durello Brut Nature ‘19 (Bio) “Epoche”

Franciacorta Ombra Cuvee Brut (Chardonnay, P.Nero)
Franciacorta Brut “Millesimato” ‘13 (Chardonnay)
Franciacorta Dosaggio Zero’18 (Chardonnay)(Bio)

Metodo Classico Dossaggio Zero ‘18 (Pinot Nero)

Blanc De Noir “Crisalis” *16(Pinot Nero)
Franciacorta Extra Brut (It 1.5)(Chard,P.Bianco,P,.Nero)

Franciacorta Brut

Metodo Classico Pas Dosé 17 (Chardonnay)
Metodo Classico Pas Dosé Blanc de Blancs ‘14 (Chardonnay)

Metodo Classico Pas Dosé Rose ‘17

Metodo Classico “TM Brut Rosé” (Barbera)
Metodo Classico’17 Leonardo Le Revisable (Chardonnay,Pinot Nero)Ferdinando Principiano
Alta Langa D.O.C.G. ‘18 Pas Dosé (Pinot Nero)
Metodo Classico Brut “Et Voila (Pinot Nero)

Metodo Classico Brut Nature (Bio) “Terzavia” (Grillo)

Metodo Classico Pas Dosé “Particella 128" (Spergola)

Metodo Classico Pas Dosé (Bio) ‘18 “Zuffada” (P.Nero)

Metodo Classico Corpinnat ‘18 (Macabeu,Parellada, Xarel-lo)
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Case Paolin
Daniele Piccinin

Nicola Gatta
Castelveder
Arcari e Danesi
Ravarini
Derbusco Cives
Faccoli

Giulio Larcher
Giulio Larcher
Giulio Larcher

Ferdinando Principiano

Garisio
Cascina Baricchi

De Bartoli

Cinque Campi
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38,00

Lombardia
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45,00
68,00
69,00
73,00
76,00

€120,00

Trentino A._A.
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55,00
75,00
75,00

Piemonte
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Emilia o
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40,00
45,00
50,00
55,00

50,00

magna

38,00

O[t’tepo Pavese

Casa Zuffada

Mas Candi
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75,00

Spagm
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45,00
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Metodo Classico Brut Nature “ISAAC” W.V. Wohlgemuthheim € 55,00

’Veneto

Lugana
Lugana D.O.C. ‘21 (Turbiana) “Hamsa” Cascina le Preseglie € 28,00

goave
Soave Classico D.O.C. ‘21 (Bio) (Garganega) Balestri Valda € 29,00
Soave Classico D.O.C. ‘21 (Bio) “Vigna Della Bra” (Garganega)Filippi € 36,00

Lg.t.eig.p Veneto
I.G.T. Veneto’21 (Bio) “Sassaia” (Garganega) Angiolino Maule € 29,00
I.G.T. Veneto’21 (Bio) “Bianco” (Char,Durella,P.Grigio) Daniele Piccinin € 30,00
I.G.T. Veneto’19 (Bio) “Libertate” (Trebbiano di Soave) Balestri Valda € 33,00
I.G.T. Veneto’19 (Bio) “Montemagro” (Durella) Daniele Piccinin € 35,00
I.G.T. Veneto’19 (Bio) “Turbiana” (Turbiana) Filippi € 40,00
Vino Bianco ‘20 “Arusnati” (Garganega,Malvasia Istriana, Bigolona) Antica Valpolice"a € 60,00
I.G.T. Veneto’20 “Pico” (Garganega) Angiolino Maule € 49,00
I.G.T. Veneto’18 (Bio) “Turbiana” (Turbiana) 1.5 It Filippi € 82,00
I.G.T. Veneto’16 (Bio) “Turbiana” (Turbiana) 1.5 It Filippi € 83,00

Piemonte

D.O.C.G. Roero Bianco ‘21 (Roero) Valfacenda € 37,00
D.O.C. Colli Tortonesi ‘20/21 (Bio)  (Timorasso) Oltretorrente € 42,00
Vino Bianco ‘21 (Pinot Nero) (Bio) “Pinner” Cavalotto € 45,00
Vino Bianco ’12(Cortese) (Bio)  “BaccaBianca” Cascina Grillo € 34,00
D.O.C. Monferrato Bianco ‘19  (Timorasso) (Lt. 1,5) Montemagno € 86,00
Vino Bianco “ChéCha” ‘18 (Chardonnay, Chenin Blanc) Cascina Baricchi € 45,00
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D.O.C A.A Gewurztraminer ‘21 Kaltern € 33,00
D.O.C A A Sauvignon’20 “Quintessenz” Kaltern € 47,00
1.G.T. VCI"ClgClI’inG (Nosiola, P.Bianco, Chardonnay) Eugenio Rosi € 48,00
D.O.C A.A Chardonnay ‘18 “Villanova” Maso Corno € 57,00
D.O.C A.A Sauvignon ‘18 “Declivi” Maso Corno € 57,00
D.O.C.A.A Valle Isarco “Kerner” Pacher Hof € 50,00
I.G.T. Muller Thurgau ‘20 (Bio) “Petra” Rock € 48,00
Alto Adige ‘19 (Bio) (Gewurztraminer) “GT” Pranzegg € 81,00
il V. G.

D.O.C. Friuli Colli Orientali ‘21 Sauvignon Conte D’attimis-Maniago € 33,00
D.O.C. Friuli Colli Orientali ‘20 Malvasia Conte D’attimis-Maniago € 38,00
D.O.C. Friuli Colli Orientali ‘17 (Bio) Frivlano Stroppolatini € 38,00
D.O.C. Friuli Colli Orientali ‘17 (Bio) “Honesta Missio”(Sauv.) Stroppolatini € 38,00
D.O.C. Colli Orientali ‘19 (Bio) “Sacrisassi” (Friulano, Ribolla Gialla)Le Due Terre € 69.00

.7. oscana

I.G.T Toscana ‘21 (Bio) (Malvasia, Trebbiano, Biancame , Grechetto) Poderi Sqnguineto € 32,00

Lombardia

VDT L’Estro ‘11 (Bio) (Viognier,Marsanne,Sauvignon) 1,5l Casa Caterina € 90,00
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Verona
Liguiia
I.G.T Liguria di Levante ‘21 (Bio) (Vermentino) Il Torchio € 33,00
I.G.T Liguria “Lunatica ‘20 (Bio) (Vermentino) Il Torchio € 52,00
I.G.T. Liguria’21 (Bio) “Felcebianco” (Malvasia, Trebb,Verm.) 1,0Lt La Felce € 34,00
I.G.T Liguria di Levante ‘21(Bio) “Etichetta Verde” (Vermentino) ~ Santa Caterina € 38,00
I.G.T Liguria di Levante ‘21(Bio) “Giuncaro” (Tocai,Sauvignon) Santa Caterina € 46,00
Emilia- Romagna
I.G.P. Emilia ‘20 (Bio) “Bora LUHgCI” (Spergola, Moscato) Cinque Campi € 34,00
I.G.T. Sillaro ‘20 “Terra!” (Albana) Villa Papiano € 33,00
D.O.C.G. Romagna Albana ‘20 “Santa Lusa” Ancarani € 38,00
I.G.T. Ravenna ‘19 “Andata e Ritorno” (Albana, Famoso,Grechetto) Ancarani € 41,00
Basz[wata
|.G.T Basilicata ‘17(Bio) “Accamilla” (Malvasia,Cinguli,Santa Sofia) Camerlengo € 38,00
Marche
D.O.C. Verdicchio dei Castelli di Jesi ‘21 (Bio) Kypra € 30,00
D.O.C. Verdicchio di Matellica '20 (Bio) Stefano Zoli € 37,00
Marche I.G.T. (Bio) “Campo delle Oche” (Verdicchio) '19 Fattoria San Lorenzo € 55,00
Marche |.G.T. (Bio) “gli Eremi” (Verdicchio) ‘19 La Distesa € 55,00
Marche I.G.T. (Bio) “Trebbien” ‘19 (Trebbiano) Valter Mattoni € 56,00
Marche I.G.T. (Bio) “Stella Flora” ’19(Pecorino,Passerina,Treb., Malv)Maria Pia Castelli € 90,00
/é%wzzo
D.O.C. Trebbiano d’Abruzzo ‘20 (Bio) Emidio Pepe € 73,00
I.G.T. Pecorino ‘20 (Bio) Emidio Pepe € 98,00
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Roccamonfina I.G.P. 20 (Bio) “Maresa”
I.G.T. Fiano “Sancho Panza” (Bio) ‘12 (Fiano)

|.G.T. Fiano “Paone” ‘20
I.G.T. Fiano “Particella 928" ‘20

I.G.T. Colli di Salerno "20 (Bio) (Fiano)

D.O.C. Orvietto “Tragugnano” ‘21 (Proc. Verd., Grec)
Bianco Lazio '20(Bio) Thero (Reale Binca, Trebbiano)
I.G.T. Civitella D'Agliano ‘20 (Grechetto)

I.G.T. Sicilia “Vigna Verde” (Bio) (Grillo)
Moscato “Muscatedda” ‘19 (Bio)
Pantelleria D.O.C. ‘20 (Bio) “Pietranera” (Zibbibo)

I.G.P. “lIBianco” ‘21 (Grecanico, Caricante)

Terre Siciliane ‘21 Traminer Aromatico Macerato
Terre Siciliane 1.G.T ’17 (Bio) “Shiva” (Catarratto)

I.G.T. Isola dei Nuraghi ‘21 “Karmis” (Vernaccia, Vermentino)
I.G.T. Isola dei Nuraghi 217l Gigcnti” (Vernaccia, Vermentino)

D.O.C. Vermentino di Sardegna “Giunco” 21
D.O.C. Vermentino di Sardegna “Opale” ‘21

Vino Rosato’19 (Bio) (Cannonau)
Vino Bianco’21 “Modestu” (Bio) (Moscato Secco)

T%é A

Campania

Masseria Starnali
Il Tufiello

Cantina del Barone
Cantina del Barone

Casa di Baal

Sergio Mottura
Aurete
Sergio Mottura

Aldo Viola
Marabino
Marco de Bartoli

Buscemi

Eno-Trio
Aldo Viola
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36,00
45,00

38,00
48,00

35,00
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33,00
45,00
50,00

Sieilia
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30,00
33,00
48,00

68,00

42,00
80,00

.S)a’wlegna

Contini
Contini

Mesa
Mesa

Giovanni Montisci
Giovanni Montisci

AN AN AN AN

AN AN

30,00
35,00

33,00
40,00

75,00
77,00
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Calabria I.G.T. 21 (Gaglioppo) A’ Vita € 35,00
Vini da Meditazione
D.O.C.G. Recioto di Soave ‘17 (Garganegal) Tenuta Solar € 37,00
I.G.T. Terre Siciliane ‘21(Bio)”Moscato della Torre” Marabino € 48,00
Vino Del Volta (Bio) (Malvasia di Candia) La Stoppa € 55,00
A.A. Moscato Giallo Passito “Quintessenz” ‘17 Kaltern € 78,00
D.O.C.G. Recioto di Soave ‘13 “Renobilis” Gini € 86,00
5 ancua
./4[9(1«08
Muscat A.O.C ‘14 “Fronholz” (Bio) Ostertag € 69,00
Pinot Gris A.O.C. '15 “Zellberg” (Bio) Ostertag € 80,00
Pinot Gris A360P “Muenchberg” Grand Cru (Bio) Ostertag € 155,00
Gewurtztraminer A.O.C. ‘18 “Eichenberg” (Bio) Pierre Frick € 80,00
Pinot Gris A.O.C. ‘20 Albert Boxler € 75,00
Bou}lgogne (C/Laulonnay, /4/[90&5)
A.O.C. Cotes d’Auxerre ‘20 Domaine d’Edouard € 55,00
A.O.C. Vézelay ‘18 (Clos Du) Domaine de la Cadette € 59,00
A.O.C. Macon-Villages ‘20 “Les Sardines” Robert Denogent € 60,00
A.O.C. Chablis Vieilles Vigne ‘19 Thierry Laffay € 63,00
A.O.C. Bourgone Aligoté ‘19 (Bio) Chateau de Beru € 68,00
A.O.C. Burgogne ‘18 (Bio) Pierre Morey € 68,00
A.O.C. Macon-Chaintré 12 Domaine Valette € 72,00
A.O.C. Burgogne Blanc (Bio) “Mechalots” ‘18 Sylvain Pataille € 75,00
A.O.C. Chablis “Terroirs de Beru” ‘20 Chateau de Beru € 76,00
A.O.C. Saint-Véran Vieilles Vignes “Les Pommards” ‘18 Robert Denogent € 77,00
Cote de Beaune “La Grande Chatelaine” ‘14 (Bio) F. De Nicolay € 80,00
Hautes Cotes de Nuits ‘20 La Maison Romane € 83,00
Chablis Cotes aux Pretes ‘19 Chateau de Beru € 92,00
Nuits-Saint-Georges 1er Cru “La Perriére” ‘13 Henri Gouges € 210,00
Puligny-Montrachet 1er Cru “Les Folatiéres” '16 Jean-Marie Bouzereau € 230,00
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Juna

Arbois Blanc (Bio) “Jurassique” ‘18 (Chardonnay)
Arbois Blanc (Bio) “Cuvée D’automne” (Chard,Savagnin)
Arbois Blanc (Bio) “Terre de Gryphées” '16 (Chardonnay)

Arbois Pupillin “Terre du Lias” ‘20 (Chardonnay)
Arbois Pupillin “La Marcette” ‘20 (Chardonnay)
Arbois Pupillin “Cotes De Caillot” ‘20 (Chardonnay)
Arbois Pupillin “Foudre & Canon” ‘19 (Savagnin)

Vallée du Rhone

Ventoux A.O.C. ‘20 “Les Amidyves" (Grenache, Roussanne) (Bio)

Condrieu A.O.C. ‘15 (Viogner) (Bio)

Vel de Loire

Touraine A.O.C.”15 “Clos du Tue-Boeuf” Le Buisson
Touraine A.O.C. “POB” ‘20

Sanceerre A.O.C. ‘20 “Les Grands Champs”

Aniou A.O.C Clos des Treilles 19 (Chenin Blanc)

V.D.F “Désirade” ‘17 (Sauvignon)

Vouvray Le Haut-Lieu ‘19(Chenin Blanc)

Aniou A.O.C “Victoire” ‘20 (Chenin Blanc)

V.D.F: “Modemoiselle M” ’19(Sauvignon)

Quartz Blanc (Sauvignon)

Touraine A.O.C.”14 “Clos dve la Plante Martin”
Mountlouis sur Loire A.O.C. 19 “Clos Du Chene”
Savenniéres A.O.C ‘20 “Le Vieux Clos” (Chenin Blanc)
Savenniéres A.O.C ‘16 “Le Vieux Clos” (Chenin Blanc)
Savenniéres A.O.C ‘16 “Coulée de Serrant” (Chenin Blanc)

}u’amgon

Jurancon Sec A.O.C. '11 (Pt Manseng, Courbu, Camaralet) (Bio)

Ianguec[oc- Roussillon

I.G.P. Pays d’Herault Rouge “Hereux Qui Comme"” (Gren,Carig)

(e

T%é A

D.de la Renardiére
La Pinte
Tournelle

Domaine de la Borde
Domaine de la Borde
Domaine de la Borde
Domaine de la Borde

Olivier B.

M.Chapoutier

Puzelat

Puzelat- Bonhomme
Fouassier

Nicolas Reau

Terre de I’Elu
Domaine Huet
Nicolas Reau
Alexandre Bain

Le Cailloux du Paradis
Charles Joguet
Domaine Franz Saumon
Nicolas Joly

Nicolas Joly

Nicolas Joly

La Peyre

Flo Busch
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63,00
65,00
69,00

78,00
79,00
82,00
95,00

50,00

123,00

55,00
55,00
57,00
59,00
65,00
75,00
78,00
85,00
91,00
95,00
99,00
100,00
105,00
182,00

52,00

45,00
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Rias Baixas D.O. ‘21 “Albamar” (Albarinho)

Ribiera Sacra ‘20 (Dona Blana,Godello,Albarino, Treixadura)(Bio)

PDO Santorni “Skitali” ‘19 (Assyrtiko)

El Bandito Cortez ‘20 (Chenin Blanc) (Bio)

Riesling ‘15 Superiore Trocken

Riesling ‘20 “Vulkangenstein” Trocken

Wloseéz

Riesling 20 “Emilia”

Riesling 17 “Rotschiefer”

Riesling ‘16 “Urziger Wurzgarten” Kabinett
Riesling 19 “Trittenheimer Apotheke” Trocken
Riesling ‘20 “Marienburg” GG

Riesling ‘19 “Marienburg Falkenlay” GG
Riesling 19 “Stetten” GG

’Qlwingau
Riesling 20 Jacobus

Phl;

Riesling ‘19 “2Punkt0” Trocken

(e

T%é A

fg;nzgvuz

Albamar

Fedellos Do Cuoto

39,00
58,00
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Hatzidakis € 89,00
f;hzlzzéy;uxz
Testalonga € 83,00

ge’zmania

Merkle € 86,00
Schafer-Frohlich € 65,00
W.V. Wohlgemuthheim € 38,00
Sorentberg € 62,00
Dr. Loosen € 77,00
Ansgar Clusserath € 79,00
Clemens Busch € 81,00
Clemens Busch £ 89,00
Weingut am Stein € 99,00
P.J. Kuhn € 43,00
Weingut Braun € 46,00
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Gruner Veltriner ‘17 “Kellerberg”

Gruner Veltriner ‘10 Federspiel Weingebirge (Bio)
Gruner Veltriner '17 Reserve Trocken

Gruner Veltriner ‘19 Smaragd Ried Scutt

Gruner Veltriner ‘17 Smaragd Ried Scutt

Gruner Veltriner ‘10 Federspiel Weingebirge (Bio) It.1,5

Steiner Riesling ‘17 Ried Pfaffenberg Selection
Riesling ‘17 Smaragd Loibenberg

Riesling ‘14 Smaragd Vom Stein (Bio)

Riesling ‘14 Steiner Hund (Bio)

Riesling ‘01 “Achleitein” Smaragd

Domaine Wachau
Nikolaihof

Stift Goettweig
Emmerick Knoll
Emmerick Knoll

Nikolaihof

Emmerick Knoll
F.X. Pichler
Nikolaihof
Nikolaihof

Domaine Wachau

Austria

56,00
71,00
75,00
109,00
125,00
145,00

AN AN AN AN AN AN

80,00
85,00
122,00
125,00
141,00

AN AN AN AN AN
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Drago Rosé ‘21(Bio) (Corvinone)

Bardolino

Bardolino Superiore D.O.C.G. “La Superiora” ‘19 (Bio)
Chiar’otto Rosato ‘19 (Bio)

Valpoliella

Valpolicella D.O.C. '20 (Bio)
Valpolicella classico D.O.C. '20
Valpolicella classico D.O.C. ‘21(Bio) “Saséti”

’l/aéoo[ice[&z gupe’zio’te

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. ‘18 (Bio) “Valpo”

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. ‘19 (Bio) “Casalvegri”
Valpolicella cl. Sup. D.O.C. 17

Valpolicella  Sup. D.O.C. 16

Valpolicella  Sup. D.O.C. 16

Valpolicella  Sup. D.O.C."15

Valpolicella cl. Sup. D.O.C. ’15 “San Giorgio Alto”
Valpolicella cl. Sup. D.O.C. ‘18 (lt1.5) (Bio) “Camporenzo”

’l/aéoo[ice[&z fgipasso

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. '16

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. '18

Valpolicella  Ripasso D.O.C. ‘18 (Bio)
Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘19 (Bio)
Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘18 “Sausté” (Bio)
Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. '17

Valpolicella Cl. Ripasso D.O.C. ‘17 (lt1.5) “Saustd” (Bio)

T%é A

Musella

Villa Calicantus
Villa Calicantus

Il Monte Caro
Rubinelli Vajol
Monte Dall’Ora

Antica Valpolicella

Ca’La Bionda
Terre Di Leone
Capurso

Corte Canella
Marco Mosconi
Monte Dall’Ora
Monte Dall’Ora

Rubinelli Vajol
Antolini
Musella

Ca La Bionda
Monte Dall’Ora
Terre Di Leone
Monte Dall’Ora

’Veneto

33,00

nn

39,00
35,00

AN AN

28,00
28,00
29,00

AN AN AN

35,00
45,00
48,00
52,00
55,00
53,00
54,00
82,00

AN AN AN AN AN AN AN AN

34,00
38,00
43,00
45,00
55,00
60,00
120,00

AN AN AN AN AN AN AN
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marone dells Valpolielle

Amarone D.O.C.G. ‘15 “Postera”
Amarone D.O.C.G. ‘17

Amarone D.O.C.G. 12

Amarone D.O.C.G. 15

Amarone D.O.C.G. 12 “Stropa”
Amarone D.O.C.G.'10

Amarone D.O.C.G. '11

Amarone D.O.C.G. ‘10 Riserva “Destinée”
Amarone D.O.C.G. ‘09 (l+.1.5)

Amarone Classico D.O.C.G. 1981 *****
Amarone Classico D.O.C.G. 1983 *****
Amarone Classico D.O.C.G. 1988 *****
Amarone Classico D.O.C.G. 1985 “Vigneto Sant’Urbano”
Amarone D.O.C.G. '09

i.g.t. ei.g.p. Veneto
) g-p

I.G.T Veneto ‘20 “Le Quarette”(Corvina,CorvinoneRond)

I.G.T Veneto '17 (Bio) ”Vigna del Peste”(Corvina,CorvinoneRond)
I.G.T. Veneto ‘19 (Bio) “Muni” (Pinot Nero)

I.G.T Veneto'15 (Bio) “Mesal” (Corvina,CorvinoneRond)

I.G.T Veneto ‘16 (Bio) “SoSan”

Vino Rosso ‘20(Bio) “La Madonna Ossigenata” (Merlot)

I.G.T. Veneto ‘09 “Hurlo” (Saccolq, Segreta, Pontedarola)

Rt

Manara

Il Monte Caro
Terre di Leone
Capurso

Monte Dall’Ora
Corte Canella
Corte Canella
Rubinelli Vajol
Corte Canella
Bertani £-7250,00
Bertani €-800,00
Bertani £-700,00
Speri

Dal Forno Romano

Antica Valpoicella
Terre di Pietra
Daniele Piccinin
Terre di Pietra
Angiolino Maule
Edoardo Sachetto

Garbole £490,00

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN

AN AN AN AN AN AN

LY

66,00

85,00
115,00
135,00
170,00
180,00
180,00
253,00
359,00
600,00
650,00
550,00
390,00
600,00

30,00
45,00
52,00
58,00
58,00
57,00

360,00
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Bamlo (Me/a/?io/o)

Barolo D.O.C.G. 15

Barolo D.O.C.G. ‘16 “ Vigne Rocche”
Barolo D.O.C.G. ‘16 “Gianetto”
Barolo D.O.C.G. ‘14 (Bio)

Barolo D.O.C.G. 17

Barolo D.O.C.G. ‘16 “Liste”

Barolo D.O.C.G. ‘17 (Bio) “Bussia”
Barolo D.O.C.G. ‘05 “Percristina”
Barolo D.O.C.G. ‘12 “Cerretta”

Iang/le ( 776/)/)[0/0, Teisa )

Langhe D.O.C. ‘19 “Nebbiolo”
Langhe D.O.C. 21 “Nebbiolo”
Langhe D.O.C. 20 Pinot Nero
Langhe D.O.C. ‘11 “Costa Russi”
Langhe D.O.C. ‘11 “Sori San Lorenzo”
Langhe D.O.C. ‘11 “Sori Tildin”

Ba’lbamco ( Nebbiolo )

Barbaresco D.O.C.G. '18/19
Barbaresco D.O.C.G. ‘18 (Bio)
Barbaresco D.O.C.G. ‘17 “San Stunet”
Barbaresco D.O.C.G. ‘19 “Pajoré”
Barbaresco D.O.C.G. 19 “Cotta”

Coline Novaresi D.O.C. Nebbiolo “Flores” 18 (Bio)
Dolcetto di Ovada D.O.C ‘18 (BIO) “CelsoZero” (Bio)

W/onfe’tmto

Castagnole Monferrato D.O.C.G. “Nobilis” ’19(Ruché)
Barbera d'Asti D.O.C.G. “Mysterum” ‘17

Dolcetto D’Alba ‘21
Barbera D’Alba ‘20 (Bio)
Barbera D’Alba ‘20 (Bio)

Nizza D.O.C.G. '18(Bio) “Gavelli”

Colli Tortonesi D.O.C Barbera ‘20 (Bio)
Roero D.O.C.G (Nebbiolo) ‘18 (Bio)

(e

T%é A

Piemonte

Cascina Bric
Erbaluna

Garesio

Viglione

Elio Altare
Borgogno
Viglione
Domenico Clerico
Elio Altare

Garesio

Elio Altare

Gian Luca Colombo
Gadja

Gadja

Gadja

Rocca Albino
Cascina Roccalini
Busso

Sottimano
Sottimano

Conti Elena
Cascina Boccacio

Montemagno
Montemagno
Elio Altare
Viglione
Nadia Curto

Garisio

La Morella
Le More Bianche

AN AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN

nn

AN AN

69.00

88.00
102.00
108,00
117,00
132,00
137,00
222,00
320,00

33,00
37,00
52,00
850,00
850,00
850,00

69,00
80,00
97,00
125,00
125,00

39,00
32,00

35,00
42,00

30,00
46,00
41,00
40,00

36,00
53,00
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A. Adige D.O.C. 19 (P.Nero) Riserva

A. Adige D.O.C. '17 Riserva(Pinot Nero)

A. Adige D.O.C. 18 “Flora” Riserva(Pinot Nero)

A. Adige D.O.C. 18 (P.Nero)

A. Adige D.O.C. 18 “Abtei Muri” Riserva(Pinot Nero)
A. Adige D.O.C. 18 “Trattman” Riserva(Pinot Nero)
I.G.T Dolomiti ‘19 (Pinot Nero) (Bio)

I.G.T Dolomiti ‘06 “San Leonardo”

A. Adige D.O.C. ‘14 Riserva “Vigna Ganger” (P.Nero)

Chianti

D.O.C.G. Chianti Classico “Terre di Corzano” ‘20
D.O.C.G. Chianti Classico “Vigneto Grospoli” ‘18

monta[Cino ( .SZMg[ouese gmsso, altri ’Mvaggi)

Brunello di M. D.O.C.G. 17

Brunello di M. D.O.C.G. '17 “A.D. 1441”
Brunello di M. D.O.C.G. ‘17

Brunello di M. D.O.C.G. '12 (Bio)
Brunello di M. D.O.C.G. '16 (Bio)
Brunello di M. D.O.C.G. ‘10 “Cerretalto”
Brunello di M. D.O.C.G ‘04 Riserva
Brunello di M. D.O.C.G ‘97 Riserva

BO@/‘@’“: ( C)ake’met, W?e’z[ot, Al /Mvaggi)

Bolgheri D.O.C."12 “Sassicaia”
Bolgheri D.O.C."13 “Sassicaia"

i.g.t. Joscana

I.G.T. Toscana ‘12/13 (Bio) “Pacina” (Sang. Can. Cil.)

I.G.T. Toscana ‘' 20 ”Kepos”(Bio)(Alicunfe,Mourvedre,Carignano)
I.G.T. Toscana ‘19 Pinot Nero

I.G.T. Toscana ‘16 (Bio) “Lea” (Canaiolo) (Lt.1,5)

I.G.T. Toscana ‘17 “I Sodi di S.Niccolo”(Sungiovese, M.Nera)
I.G.T. Toscana ‘07 “Cast. del Terriccio” (Syrah P.Verdot)
I.G.T. Toscana ‘18 “Tignanello”

(e

T%é A

Trentino A._A.

Kaltern
Waldthaler
Girlan

Maso Thaler
Muri Gries
Girlan

Grawu

San Leonardo
Girlan

AN AN AN AN AN AN AN AN AN

40,00
50,00
55,00
60,00
62,00
73,00
75,00
190,00
200,00

.7. oscana

Corzano e Paterno
Lamole di Lamole

Castello Tricerchi
Castello Tricerchi
Argiano

Paradiso di Manfredi
Pian dell Orino
Casanova di Neri
Biondi Santi

Biondi Santi

Tenuta San Guido
Tenuta San Guido

Pacina

Ampeleia

Podere della Civettaja
La Ginestra
Castellare

Cast. del Terriccio
Antinori

AN AN

AN AN AN AN AN AN
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AN AN

AN AN AN AN AN AN AN

35,00
99,00

76,00
127,00
112,00
198,00
240,00
456,00

1200,00
1500,00

360,00
360,00

40,00
43,00
71,00
75,00
146,00
156,00
220,00
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Valtellina D.O.C ‘20 (Bio)(Chiavennesca,Rossola,Brugnola)
Val Camonica Rosso ‘12 (Fumin)

I.G.T. Pavia “Montebuono” (Bio) ‘86(Croatina,Uva Rara,Vespaiola) Lino Maga
I.G.T. Pavia “Montebuono” (Bio) ‘96(Croatina,Uva Rara,Vespaiola) Lino Maga
I.G.T. Pavia “Montebuono” (Bio) ‘00 (Croatina,Uva Rara,Vespaiola)Lino Maga
I.G.T. Pavia ‘02 “Barbacarlo” (Bio) (Croatina,Uva Rara, Ughetta)

T%é A

Lombardia

Barbacan € 36,00
Ligabue € 56,00
€ 140,00
€ 125,00
€ 125,00
Lino Maga € 130,00

D.O.C. Valle D’Aosta ‘18 (Bio) “Mariadzo”(Cornalis,VDN,P.Nero) Le Vieux Joseph € 57,00

D.O.C. Colli Orientali '17 (Bio) Schioppetino
D.O.C. Ronco Pitotti  “16 (Bio) “Il Merlot” (Merlot Stor.) (It1.5)
D.O.C. Colli Orientali ‘18 (Bio) (Pinot Nero)

I.G.P. Liguria’15/17 (Bio) “Rosso se...” (Rossese)

I.G.T. Emilia Rosso’09 (Bio) “Macchiona” (Barbera,Bonarda)

D.O.C. Romagna Modigliana Riserva '17(Bio) (Sangiovese)

D.O.C. Montepulciano D'Abruzzo Riserva ‘18
D.O.C. Montepulciano D’Abruzzo ‘20 (Bio)

Fiuli V.G,

Stroppolatini € 43,00
Vignai da Duline € 145,00
Le Due Terre € 80,00

Ligwia

Selvadolce € 51,00

Emilia- ’?omagna

La Stoppa € 58,00
Villa Papiano € 43,00
/é%wzzo
Marina Cvetic € 98,00
Emidio Pepe € 83,00
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Marche Rosso I.G.T. (Bio) “CoseCose” (Sangiovese)
Marche Rosso I.G.T. (Bio) ‘17 “Lorano” (Sangiovese)

I.G.P. Campania Aglianico ‘08 (Bio) “Nude”
I.G.P Aglianico ‘16

I.G.P. Aglianico ‘12 “Terra di Lavoro”

I.G.P. Aglianico ‘05 “Terra di Lavoro”

I.G.T. Terre Siciliane ‘16 (Bio) “Mistral” (N. D’Avola)
I.G.T. Terre Siciliane ‘16 (Bio) “Moretto”

I.G.P. Sicilia ‘15 (Bio) “Guarini Plus” (Syrah)
D.O.C.Etna ‘Nzemmula ‘16 (Bio)" (N.Mascalese) No Solfiti
Etna Rosso D.O.C. ‘18 “Calderara”

1.G.T. Sardegna 15 (Bio) “Renosu” (Cannonau,Monica,Pascale)
I.G.P. Colli del Limbara ‘16 (Muristelu,Cannonau)

I.G.T. Colli del Limbara ‘12 “Nessuno” (Vit. Autoct.)

D.O.C. Cannonau Sardegna ‘14 “ZoJosu”

D.O.C. Carignano del Sulcis “Buio Buio” Riserva

Vino Rosso '19(Bio) “Barrolu” (Nebbiolo)

D.O.C.Recioto dellla Valpolicella ‘12/15
D.O.C.Recioto dellla Valpolicella ‘12

T%é A

’ma’w/ee

42,00
45,00

Valter Mattoni
Maria Pia Castelli

r'4
<
r'4
<

Campania

Cantina Giardino € 65,00
Mastroberardino € 37,00
Galardi € 98,00
Galardi € 110,00
.S)LCl la
Vasari € 36,00
Aldo Viola € 42,00
Aldo Viola € 47,00
Bruno Sardo € 54,00
Eno-Trio € 66,00
Sardegna
Dettori € 34,00
Olbios € 37,00
Olbios € 45,00
Masone Mannu € 47,00
Mesa € 54,00
Giovanni Montisci € 113,00

Vini da Meditazione
65,00
81,00

Le Salette
Monte Dall’Ora
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BOUlgOgne ( Pinot Noix )

Morgon A.O.C ‘21 (Bio) (Gamay)

Morgon A.O.C '18 (Bio) (Gamay)
Nuits-Saint-Georges “Les Charmottes” ‘20
Irancy A.O.C. "17/18

A.O.C. Bourgogne Rouge ‘19 (Bio)
Monthelie A.O.C '16/17 (Bio)

Bourgogne Cotes d’Auxerre ‘18

Givry “Clos de Mortéres” ‘16

Gevrey -Chambertain ‘18

Nuits Saint Georges '14

Volnay ‘18

Volnay Ter cru “Le Ronceret” '16

Savigny- Les-Beaune Ter cru A.O.C ‘14 (Bio) “Les Laviéres
Pernand Vergelesses ler cru A.O.C ‘14 (Bio)
Pernand Vergelesses 1er cru A.O.C ‘18 (Bio)
Beaune Ter Cru “Guigone de Salins”

Volnay Ter Cru ‘17 “Santenots”

Echézeaux Grand Cru '12

”"

,Val[ée Ju ’Q/léne ( .Syllia}L, Al ’Mvagg[ )

Cotes du Rhone A.O.C “Brézéme” (Bio) ' 18 (Syrah)
Ventoux A.O.C. ‘21 “Les Amidyves" (Grenache, Syrah) (Bio)
Crozes-Hermitage A.O.C ‘16 (Bio) “Les Meysonniers”

Cotes du R. A.O.C “Brézéme” (Bio) ‘15 Vielles Vigne (Syrah)
A.O.C Cornas “Empreintes” 13

La Pierre
J.Chamonard
Domaine Chicotot
Gabin et Félix Richoux
Sylvain Pataille
Pierre Morey
Chateau de Beru
Domaine de la Ferte
Vincent Bachelet
Dufouleur Freres
Joseph Drouhin
Terres de Velle
Chandon de Briailles
Chandon de Briailles
Chandon de Briailles
Hospice de Beaune
Pierre Morey
Christian Clerget

Eric Texier
Olivier B.

M. Chapoutier
Eric Texier
Domaine Durand

hancia

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN

52,00
59,00
58,00
59,00
66,00
66,00
75,00
110,00
112,00
124,00
130,00
186,00
197,00
235,00
197,00
215,00
223,00
560,00

39,00
50,00
65,00
56,00
129,00
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Bo’llleaux (@a/?e’met .S)auv[gnon//jmnc, %’kzlot, Al ’[//vagg[ )

Pavillac A.O.C. ‘11 “Grand Cru Classe”
Pavillac A.O.C. 16 “Grand Cru Classe”
Chateau Latour 1er Grand Cru Classé ‘12(Cab. S,Merlot,C.F)

Saint Emilion Grand Cru ‘16 Haut Gros “Cassagne”
Saint Emilion Grand Cru ‘16 (Merlot, Cabernet. F, Cab. S)
Saint Emilion Grand Cru Ter A.O.C. ‘11(Cab. F, Merlot,Cab.Sauv)

Chateau Palmer ’18 (Cabernet, Merlot, Petit Verdot)

A.O.C. (Bio) 18 “Emilien” (Merlot, C.Sauvignon,Malbec,Carmenere)
Bordeaux Superior ‘17 “Chateau de Ricaud”

Jua

Arbois “La Capitaine” (Bio) ‘16 (Pinot ,Ploussard)
Arbois “Trousseau des Corvées” (Bio) ‘16 (Trousseau)
Arbois “L’'uva” (Bio) 16 (Ploussard)

Arbois Pupillin “Plous’ Saperlipopette”(Bio) ‘20(Poulsard)
Arbois “Pinotstradamus” (Bio) ‘20(Pinot Nero)
Vin Du Arbois (Bio) 20 (Trousseau)

Vil de Loire

Patapon Rouge ‘20 (Pinot D’aunis)
Chinon A.O.C. '14 “Silénes” (Cabernet Franc)
A.O.C. Sumur ‘18 “La Marginale”(chernef Franc)

p Tovence

Palette Rouge Grand Cru 09 (Grenache, Mourvedre, Cinsault)

Ianguecloc- Roussilon

I.G.P. “lou Bragalou” ‘21 Pays d’Herault Blamc (Grenache)

T%é A

Puillaq

Chat. Batailley £ 190,00
Duhart Milon € 260,00
Chateau Latour €1300,00
Saint Emilion

Dourthe € 73,00
Clos De Jacobin € 153,00
Trotte Vieille € 191,00
Margaux

Chateau Palmer € 860,00
Chateau Le Puy € 87,00
Chateau de Ricaud € 45,00
La Pinte € 60,00
Tournelle € 69,00
Tournelle € 75,00
Domaine de la Borde € 74,00
Domaine de la Borde € 79,00
Domaine Ratte € 88,00
Domaine Le Briseau € 56,00
Charles Joguet € 66,00
Roches Neuves € 95,00
Chéateau Simone € 130,00
Flo Busch € 42,00
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Pinot Nero ‘18 (Bio) Enderle&Moll Liaison € 78,00
Vigna Cubillo Tinto Crianza ‘08 (Tempr., Garn. Graciano) Lopez De Heredia € 55,00
D.O. Bierzo “ROC" '18 (Dona Blanca, Godello, Mencia) Veronica Ortega € 76,00
Ribeira Sacra ‘18 “Cortezada” (Mencia) Fedellos Do Couto € 55,00
Bin 128 13 “Coonawarra” Penfolds € 72,00
Bin 28 13 “Kalimna” Penfolds € 80,00
Bin 389 12 Penfolds € 160,00
California
Napa Il/al[ey
Cabernet Sauvignon ‘05 “Antica” Antinori € 91,00
Cabernet Sauvignon ‘04 “S.L.V.” Stag’s Leap W. C. € 90,00
Cabernet Sauvignon ‘04 “Cask 23" Stag’s Leap W. C. € 134,00



