Bardolino

D.O.C Bardolino ‘18 “Filari del Nino”

D.O.C Bardolino Superiore ‘17 (Bio) “La Superiora”
D.O.C Bardolino Chiaretto ‘17 “Anfora”

D.O.C Bardolino Chiaretto ‘18 (Bio)

D.O.C Bardolino Superiore ‘16 (Bio) “AVRESIR”

’Vaéoo[icel[a Classico

Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.
Valpolicella classico D.O.C.

Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.
Valpolicella cl. Sup. D.O.C.

"7

16 “Pozzetto”
16

16

"7

"7

18 “Reverie”
‘17 (Bio) “Saseti”

’l/aéno[icel[a Classico gupe’cio’te

17 “Vigne Alte

"15/17

‘15 “Monte Gradella”

15 “Pruviniano”

16 “Verjago”

16

17 (Bio) “Valpo”

15 (Bio) “Vigna del Peste”
15 (Bio) “Campo Renzo”
"7

"17 (1t.1,5)

15

‘14 “Squarano”

15 (Bio) “San Giorgio Alto”
‘13 (Bio) “Mesal”

15

16

16

14

Valpolicella cl. Sup. D.O.P. ’ 12

Zeni

Villa Calicantus
Zeni

Villa Merighi
Villa Calicantus

Rubinelli Vajol
Ugolini
Capurso

Tasi

Mazzi

La Giuva

Zyme

Monte Dall’Ora

Zeni

Giovanni Ederle
Sartori

Domini Veneti
Domini Veneti
Capurso

Antica Valpolicella

Terre Di Pietra
Monte Dall’Ora
Caterina Zardini
Caterina Zardini
Marion
Fumanelli
Monte Dall’Ora
Terre di Pietra
Terre di Leone
Zyme

La Giuva

Corte Canella
Quintarelli

’Veneto

25,00
30,00
30,00
30,00
55,00

AN AN AN AN AN

25,00
25,00
25,00
25,00
25,00
25,00
25,00
25,00

AN AN AN AN AN AN AN AN

30,00
30,00
30,00
30,00
35,00
35,00
35,00
35,00
38,00
40,00
80,00
40,00
40,00
45,00
45,00
45,00
45,00
45,00
50,00
100,00

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN



’l/aéno[icel[a '?ipasso

Valpolicella Ripasso D.O.C.
Valpolicella Ripasso D.O.C.
Valpolicella Ripasso D.O.C.
Valpolicella Ripasso D.O.C.
Valpolicella Ripasso D.O.C.
Valpolicella Ripasso D.O.C.
Valpolicella Ripasso D.O.C.

marone dells Valpolieelly

15

"15 “Semonte Alto”
‘17 “La Casetta”
‘09 “Tenazio”

16

15

16 “Saustd”

Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.
Amarone D.O.C.

‘13 “Campo Leon” (ml 0,375)
‘15

16

‘15 “Marogne”
‘13 “Campo Leon”
‘15

12

‘13

12

‘09 “Tenazio”

‘14

10

12 “1 Saltari”

‘11 (Bio) “Rosson”
10

12

15 “Pergole Vece”
‘07 Riserva

‘08 (Bio) “Stropa”
‘15

‘09 “Senza Titolo”
‘06 Riserva

‘08 Riserva

‘09 Riserva

Amarone Classico D.O.C. 1981 *****
Amarone Classico D.O.C. 1983 *****
Amarone Classico D.O.C. 1988 *****
Amarone Classico D.O.C. 1985 “Vigneto Sant'Urbano”

Amarone D.O.C. ‘07
Amarone D.O.C. '09

Rubinelli Vajol
Venturini
Domini Veneti
Monteci
Scuderia ltalia
Terre di Leone
Monte Dall’Ora

Latium

Manara

Zeni

Zeni

Latium

Giovanni Ederle
Rubinelli Vajol
Musella
Capurso
Monteci
Caterina Zardini
Terre di Leone
Sartori

Terre di Pietra
Scuderia

Corte Canella
Le Salette

Ca del Monte
Monte Dall’Ora
Zyme

Musella
Rubinelli Vajol
De Bvris

De Bvris

Bertani

Bertani

Bertani

Speri

Giuseppe Quintarelli
Dal Forno Romano

AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN /AN AN AN AN AN

35,00
35,00
35,00
40,00
40,00
45,00
45,00

35,00
60,00
60,00
70,00
70,00
70,00
70,00
70,00
85,00
90,00
90,00
90,00
90,00
97,00
100,00
110,00
110,00
120,00
135,00
140,00
150,00
220,00
290,00
290,00
380,00
360,00
350,00
390,00
450,00
500,00



L.g.t. eig.p. Veneto

I.G.T. Veneto '18 (Corvina)

I.G.T. Veneto 16 “Duo” (Corvina, Cabernet)

Vino Rosso '16 (Bio) ”Merloq” (Merlot, Cabernet, Sauv.)
I.G.T. Veneto ‘13 “Rosso dell’Abazia”

I.G.T. Veneto ‘16 “Muni” (Pinot Nero)

I.G.T. Veneto ‘15 (Bio) “SoSan”(Tai Rosso)

|.G.T. Veneto 15 (Bio) “Verdugo” (Merlot)

I.G.T. Veneto ‘13 “Putiferio” (Corvina)

|.G.T. Veneto ‘15 “Teroldego”

|.G.T. Veneto ‘15 “Cabernet Sauvignon”

D.O.C. Terra dei Forti Enantio Riserva ‘10

I.G.T. Veneto ‘13 (Bio) “Calle” (Merlot)

I.G.T. Veneto ‘16 “Kairos”

I.G.T. Veneto ‘10 “Heletto” (Corvina, Corvinone, Altri)
|.G.T. Veneto ‘10 “Rosso Del Bepi” (Corv,Rond,C.Sauvignon)
I.G.T. Veneto ‘09 “Hurlo” (Saccola, Segreta, Pontedarola)

Bam[o (7/]@/)/7{0[0, :bolcett())

Barbera D’Alba D.O.C. ‘18 (Bio) “Cascina la Berchialla”
Barbera D’Alba D.O.C. '17(Bio)

Barolo D.O.C.G. 14

Barolo D.O.C.G ‘11

Barolo D.O.C.G. ‘14 “Cannubi”

Barolo D.O.C.G. del Comune di Barolo ‘13

Barolo D.O.C.G. ‘13

Barolo D.O.C.G. 12 “Cerretta”

oﬁang/le (7/]6/7/9[0/0, ﬂ%e[sa}

Langhe D.O.C."18 (Bio) “Cascina la Berchialla”
Langhe D.O.C. ‘17 (Bio) “Usignolo”

Langhe D.O.C. '11 “Sori Tildin"

Langhe D.O.C. ‘11 “Costa Russi”

Langhe D.O.C. '11 “Sori San Lorenzo”

Bazbamco ( Nebbiolo )

Barbaresco D.O.C.G. ‘16
Barbaresco D.O.C.G. ‘15 (It. 1,5)
Barbaresco D.O.C.G. ‘12

mory[e’tmto

Vino Rosso ‘15 “Teresa la Grande” (Bio) (Ruché)

Zeni

Enrico Marcato
Il Ceo

Serafini & Vidotto
Daniele Piccinin
La Biancara
Masiero

Matito

Marion

Marion
Valdadige
Fasoli Gino
Zymé

Garbole
Quintarelli
Garbole

Olek Bondonio
Viglione

Viglione

Scuderia

Marchesi di Barolo
Marchesi di Barolo
Pio Cesare

Elio Altare

Olek Bondonio
Cascina Bruciata
Gaja

Gaja

Gaja

Cascina Roccalini
Cascina Roccalini
Gaja

Cascina Tavjin

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

25,00
35,00
40,00
45,00
45,00
48,00
50,00
50,00
50,00
50,00
55,00
70,00
85,00
90,00
190,00
310,00

Piemonte

AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN

AN AN AN

NN

30,00

30,00
100,00
110,00
120,00
100,00
100,00
180,00

50,00
35,00
480,00
480,00
480,00

70,00
140,00
220,00

50,00



Gattinam

D.O.C. Coste della Sesia ‘17
D.O.C.G. Gattinara “Tre Vigne” ‘13

Travaglini
Travaglini

AN AN

30,00
55,00

Tentino A. A,

I.G.T A. Dolomiti Rosé “Lezér” (Bio) (Teroldego) Foradori € 25,00
A. Adige D.O.C. 17 “Patricia” (P.Nero) Girlan € 30,00
A. Adige D.O.C. 16 Alte Reben “Gschleier” (Schiava) Girlan € 35,00
A. Adige D.O.C. '17 “Saltner” Riserva (P.Nero) Kaltern € 35,00
|.G.T. Dolomiti ‘16 (Bio) “Sgarzon” (Teroldego) Foradori € 35,00
A.Adige D.O.P.Vinschgau "17 (Pinot Noir) Marinushof € 45,00
A.Adige D.O.P.Vinschgau 15 (Pinot Noir) Marinushof € 55,00
A. Adige D.O.C. ‘15 Riserva (P.Nero) Maso Thaler € 50,00
A. Adige D.O.C. 16 Riserva “Trattmann-Mazzon” (P.Nero) Girlan € 60,00
A. Adige D.O.C. ‘14 Riserva “Vigna Ganger” (P.Nero) Girlan € 180,00

Cllianti ( .S)angiovese, alti I[//uaggi)

7 oscana

Chianti Riserva D.O.C.G. 15 “Pian Dei Sorbi” Marchesi Gondi € 30,00
Chianti Riserva D.O.C.G. ‘13 “Villa Bossi” Marchesi Gondi € 35,00
Chianti D.O.C.G. ‘12 Scuderia € 30,00
Chianti Riserva D.O.C.G. ’10 Scuderia € 45,00
Chianti D.O.C.G. '16 La Ginestra € 40,00
Chianti D.O.C.G. ‘12 “Gallo dei Venti” Valvirginio € 40,00
montalct-no ( .Sycmg[ouese GY()SSO, altxi ’[//vaggi)
Brunello di M. D.O.C.G. ‘14 il Colle € 75,00
Brunello di M. D.O.C.G. ‘10 Scuderia € 110,00
Brunello di M. D.O.C.G. ‘12 Riserva “Il Divasco” La Rasina € 130,00
Brunello di M. D.O.C.G. '12/13 (Bio) “Tenuta Nuova Casanova di Neri € 150,00
Brunello di M. D.O.C.G. 12 (Bio) Paradiso di Manfredi € 190,00
Brunello di M. D.O.C.G. 10 “Cerretalto” Casanova di Neri € 450,00
BO@I]@’“: ( Ca/?e’met, 777@7/015, Al Z/vaggi )
Bolgheri D.O.C.’06 “Sassicaia" Tenuta San Guido € 300,00
Bolgheri D.O.C."11 “Sassicaia” Tenuta San Guido € 280,00
Bolgheri D.O.C."12 “Sassicaia” Tenuta San Guido € 280,00
Bolgheri D.O.C."13 “Sassicaia" Tenuta San Guido € 280,00
Bolgheri D.O.C."13 “Sassicaia" (Lt 1,5) Tenuta San Guido € 550,00
Bolgheri D.O.C.’03 “Ornellaia" Tenuta San Guido € 280,00



i.g.t. Joscana

I.G.T. Toscana ‘12 “Mazzaferrata”

I.G.T. Toscana ‘11 “Ser Amerigo”

|.G.T. Costa Toscana ‘16 (Bio) “Kepos” (Alic,Carign,A.Bouchet)
I.G.T. Costa Toscana ‘17 (Bio) (Cabernet Franc)

I.G.T. Toscana ‘16 (Bio) “Sant’Ellero” (Sangiovese)

I.G.T. Toscana ‘15 (Bio) ”Scngio Panza” (Sangiovese)

Vino Rosso da Tavola Toscana ‘15 (Bio) “Abemus” (Sang.)
I.G.T. Toscana ‘16 (Bio) “Lea” (Canaiolo)

I.G.T. Toscana ‘16 (Bio) “Lea” (Canaiolo) (Lt.1,5)

I.G.T. Toscana '12/13 (Bio) “Pacina” (Sang. Can. Cil.)
I.G.T. Toscana ‘11 (Bio) “Pacina” (Lt.1,5) (Sang. Can. Cil.)
I.G.T. Toscana ‘08 “Cast. del Terriccio” (Syrah P.Verdot)
I.G.T. Toscana ‘07 “Cast. del Terriccio” (Syrah P.Verdot)
I.G.T. Toscana ‘06 “Cast. del Terriccio” (Syrah P.Verdot)
I.G.T. Toscana ‘03 “Solaia”

I.G.T. Toscana ‘06 “Solaia”

Valtellina D.O.C ’16 (Bio)

Valtellina D.O.C 16 (Bio) “Nebbiolo”

I.G.T Pavia ”Magé" (Barbera)

I.G.T. Pavia ‘94 “Barbacarlo” (Croatina,Uva Rara, Ughetta)
I.G.T. Pavia ‘02 “Barbacarlo” (Croatina,Uva Rara, Ughetta)

D.O.C. Vallée d’Aoste ‘16 (Fumin)

D.O.C. Friuli 11 “Grave” (Bio) (Merlot)

D.O.C. Colli Orientali ‘15 (Bio) “Morus Nigra” (Refosco)
D.O.C. Colli Orientali “18 (Bio) “Schippettino”

D.O.C. Ronco Pitotti “16 (Bio) “Il Merlot” (Merlot Stor.) (It1.5)
I.G.T. Venezia Skala Merlot 07 (Bio)

I.G.P. Venezia Giulia ‘16/17 “Pinot Nero”

D.O.C. Colli Orientalli ‘16 “Sacrisassi” (Schioppettino,Refosco)

Marchesi Gondi
Marchesi Gondi
Ampeleia
Ampeleia

La Ginestra

La Ginestra

La Ginestra

La Ginestra

La Ginestra
Pacina

Pacina

Cast. del Terriccio
Cast. del Terriccio
Cast. del Terriccio
Antinori

Antinori

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

35,00
35,00
40,00
50,00
40,00
60,00
60,00
35,00
70,00
35,00
70,00
130,00
140,00
150,00
350,00
330,00

Lombardia

Barbacan
AR.PE.PE
Mezzaluna
Lino Maga
Lino Maga

AN AN AN AN AN

30,00
38,00
30,00
110,00
110,00

V. c[ "Aosta

Ottin

r'4
<

50,00

Fiuli V.G,

Vistorta

Vignai da Duline
Vignai da Duline
Vignai da Duline
Paraschos

Villa Parens

Le Due Terre

AN AN AN AN AN AN AN

40,00
50,00
50,00
130,00
60,00
60,00
65,00



I.G.P. Liguria’15 (Bio) “Rosso se...” (Rossese)
Colli di Luni D.O.C. ‘11 “Niccold V Riserva”

D.O.C. Olevano Romano ‘15 (Bio) “Collepazzo”

Emilia Rom. Rosso ‘14 “Gandinaia” (Syrah)
[.G.T. Emilia Rosso’09 (Bio) “Macchiona” (Barbera,Bonarda)

D.O.C. Aglianico del Vulture '16 “Titolo”

D.O.C. Montepulciano D’Abruzzo '15 “Prologo”

Iingia

Selvadolce € 40,00

Lunae € 40,00
JLazio

Riccardi Reale € 40,00

Emilia ’?omagna

Colombarola € 30,00

La Stoppa € 50,00
Basilicata

Elena Fucci € 60,00
Albruzzo

De Fermi € 50,00



|.G.P. Campania ‘13 “Terra di Lavoro” (Aglian.)
|.G.P. Campania Aglianico ‘08 (Bio) “Nude”
I.G.T. Campania ‘01 “Patrimo” (Merlot)
D.O.C.G. Taurasi Riserva ‘98

D.O.C.G. Taurasi Riserva '12

I.G.T. Terre Siciliane ‘16 (Bio) “Mistral” (N. D’Avola)

|.G.T. Terre Siciliane ‘16 “Timperosse” (Petit Verdot)

D.O.C. Sicilia ‘16 “Costadune”

D.O.C. Sicilia ‘16 “Syrah” (Lt.1,5)

D.O.C. Vittoria ‘16 “Bell’assai” (Frappato)

I.G.T. Terre Siciliane ‘16 (Bio) “Moretto”

I.G.P. Sicilia ‘15 (Bio) “Guarini Plus” (Syrah)

I.G.P. Sicilia ‘15 (Nero d’Avola)

D.O.C Sicilia ’12 “Sito dell’'UImo” (Merlot)

D.O.C. Etna Rosso ‘15 (Bio) ”Mogqnazzi” (N.Masc,N.Capuc.)

I.G.T. Sardegno 15 (Bio) “Renosu” (Cannonau,Monica,Pascale)
D.O.C Cannonau Riserva ‘13 “Sincaru”

[.G.T. Colli del Limbara ‘12 “Nessuno” (Vit. Autoct.)

D.O.C. Cannonau Sardegna ‘14 “ZoJosu”

|.G.T. Sardegna ‘03 “Turriga”

Galardi

Cantina Giardino
Feudi di San Gregorio
Mastroberardino
Mastroberardino

Vasari
MandraRossa
Mandrarossa
Mandrarossa
Donnafugata
Aldo Viola
Aldo Viola
Nous

Planeta
Vigne di Eli

Dettori
Surrau
Olbios

Masone Mannu

Argiolas

Campania

AN AN AN AN AN

50,00
60,00
90,00
130,00
70,00

Sieilia

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

30,00
35,00
35,00
70,00
35,00
35,00
45,00
40,00
40,00
65,00

.S)au[egna

AN AN AN AN AN

30,00
40,00
40,00
40,00
160,00



Boujlgogne (/Qinot 770[’1)

Morgon A.O.C '17 (Bio) (Gamay) “Classique”
VDF “Les Grandes Terres” ‘15 (Bio)
Bourgogne Rouge 17

Morgon A.O.C '17 (Bio) (Gamay)
Hautes-Cotes de Beaune A.O.C ‘16
Santenay “Ter Cru Clos Rousseau” ‘15 (Bio)
Mercurey ‘14 (Bio)

Pommard ‘15 (Bio)

Monthelie A.O.C ’15 (Bio)

Hautes Cotes de Beaune A.O.C'15

Gevrej Chambertin '12

Pernand-Vergelesses Ter cru “lle Des Vergelesses ‘14
Givry “Clos de Mortéres” ‘16

Santenay “Ter Cru Les Graveries” ‘15
Chambolle-Musigny A.O.C "12

Pommard ler Cru ‘11 “Clos Blanc”

Beaune ler Cru “Guigone de Salins”

Vel de Loire

V.D.F. 17 (Pineau d'Aunis)

Chinon A.O.C. '14 “Silénes” (Cabernet Franc)
V.D.F. ”Potapon” 13 (Pineau d’Aunis)
A.O.C. Sumur ‘15 (Cabernet Franc)

’l/a[lée C{u p/léne (.S)Fla/ﬁ, Al ’Mvaggi)

Vin du France “Chat Fou” '16 (Grenache,Cinsault,Clairette)
Vin du France “Brézéme” ‘15 (Syrah)
Crozes-Hermitage A.O.C ‘16 (Bio) “Les Meysonniers”
Gigondas A.O.C. ‘15 (Bio)

Crozes-Hermitage A.O.C ‘12 “Cuvée Gaby”

A.O.C Cornas “Empreintes” 13
Chateauneuf-du-Pape A.O.C ‘15

BO’(C!@“UX ( Cabewnet .Syauvignon/ :7mnc, /)Mel/ot, Al I[//uaggi)

Chevalier du Chateau ’ 16 (Malbec)

Pavillac A.O.C. ‘11 “Grand Cru Classé”

Chateau A.O.C. ‘09 (Merlot, Cabernet Sauvignon) 1,5 Lt
Saint Emilion Grand Cru 1er A.O.C. '11

Jean Foillard
Bonnardot

Jaffelin

La Pierre

Jaffelin

Bonnardot

F. De Nicolay
Bonnardot

Pierre Morey
Bonnardot

Louis Jadot

C. De Brailles
Domaine de la Ferte
Jaffelin

Jaffelin

Seguin Manuel
Hospice de Beaune

Vaillant

Charles Joguet
Nathalie Gaubicher
Roches Neuves

Eric Texier

Eric Texier

M. Chapoutier
M.Chapoutier

D. du Colombier
Domaine Durand
Chateav la Nerthe

Chateau Lagrezette
Chét. Batailley
Hostens-Picant
Trotte Vieille

hancia

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN AN

AN AN AN AN

45,00
45,00
45,00
48,00
55,00
60,00
60,00
60,00
60,00
65,00
80,00
95,00
100,00
100,00
150,00
195,00
210,00

35,00
60,00
60,00
75,00

35,00
40,00
60,00
70,00
75,00
120,00
115,00

60,00
160,00
160,00
180,00



Juna

Vin du France”SE KWA SA” ‘16 Buronfosse € 48,00
Vin du Arbois “La Capitaine" "16 (Pinot ,Ploussard) La Pinte € 55,00
Vin Du Arbois “Trousseau des Corvées” 16 (Trousseau) Tournelle € 65,00
Vin Du Arbois “L’'uva” ‘16 (Ploussard) Tournelle € 70,00
p’zovence
Pays d’Oc I.G.P. Pinot Noir ‘16 Moulin de Gassac € 40,00
Palette Rouge Grand Cru ‘09 (Grenache, Mourvedre, Cinsault) Chateau Simone € 120,00
Spagna
Vigna Cubillo Tinto Crianza ‘08 (Tempr., Garn. Graciano) Lopez De Heredia € 50,00
Vigna Tondonia Tinto Reserva ‘03 (Tempr., Garn. Graciano) Lopez De Heredia € 80,00
’Qomama
Feteasca Regala D.O.C “13 Prince Stirbey € 35,00
Negru de Dragasani D.O.C “13 Prince Stirbey € 35,00
Novac D.O.C ‘13 (Negru, Vartos, Saperavi) Prince Stirbey € 35,00
/4ustm[za
Bin 128 '13 “Coonawarra” Penfolds € 65,00
Bin 28 ‘13 “Kalimna” Penfolds € 65,00
Bin 389 12 Penfolds € 130,00

O’cegon
yam/zi[l @a’tlton

Pinot Noir ‘13 “Resonance” Louis Jadot € 85,00
Ca[g’fb’mia
Napa 'Val[ey

Cabernet Sauvignon ‘05 “Antica” Antinori € 90,00
Cabernet Sauvignon ‘04 “S.L.V.” Stag’s Leap W. C. € 120,00
Cabernet Sauvignon ‘04 “Cask 23" Stag’s Leap W. C. € 130,00
Cile
maipo ’Va[[ey
Don Melchor ‘96 “Vintage Collection” (Cabernet) Concha Y Toro € 110,00



’Veneto

Lugana
Lugana D.O.C. ’18 (Turbiana) Olivini € 25,00
Lugana D.O.C. ‘18 (Turbiana) Le Preseglie € 25,00
Lugana D.O.C. ’18 (Turbiana) Zeni € 25,00
Lugana D.O.C. ‘17 (Turbiana) Scuderia € 35,00

goave
Soave D.O.C."18 “Il Gigante” (Garganega) Martinelli € 30,00
Soave D.O.C."16 “Vigneto Sengialta” (Garg., Trebb.) Balestri Valda € 35,00
Soave Classico D.O.C."15 “Monte Sella” (Garganega) Le Mandolare € 35,00
Soave Classico D.O.C."17 “Monte Carbonare” (Garganega.)  Balestri Valda € 35,00
Soave D.O.C. 16 “Pantagruele” (Garganega) Martinelli € 35,00
Soave Classico D.O.C."16 “Pressoni” (Garg,Trebb) Castello € 40,00
Soave Classico D.O.C. ‘07 “Pieve Vecchia” (Garganega) Fasoli Gino € 50,00
Soave Classico D.O.C."15 “Contrada Salvarenza” (Garganega) Gini € 50,00
Soave Classico D.O.C." 14 “Contrada Salvarenza” (Garganega) Gini € 60,00
Soave Classico D.O.C." 13 “Contrada Salvarenza” (Garganega) Gini € 60,00
Soave Classico D.O.C."12 “Contrada Salvarenza” (Garganega) Gini € 60,00

Lg.t.eig.p Veneto
I.G.T. Veneto’18 (Bio) “Sassaia” (Garganega) Angiolino Maule € 25,00
I.G.T. Veneto’18 (Bio) “GranSelva” (Garg.,Chard.,P.Grigio, Durella) Il Cavalino € 25,00
I.G.P. Veneto ‘12 “Donna Francesca” (Garg., Chardonnay) Giovanni Ederle € 25,00
I.G.P. Veneto 18 “From Black to White” (Rondinella,|.Manzoni) ~ Zyme € 25,00
I.G.T. Veneto “Casa Belfi” (Bio - in anfora) (Manzoni-Chard) Armani € 30,00
I.G.T. Veneto’17 (Bio) “Montemagro” (Durella) Daniele Piccinin € 30,00
D.O.C. Pinot Grigio delle Venezie ‘18 (Bio) Villa Merighi € 30,00

entino A. _A.

I.G.P. A.A “Weinsinn” (Pinot Bianco,Kerner) Marinushof € 30,00
D.O.C Sudtirol Gewurztraminer ‘17 “Weinberghof” Bellutti € 35,00
D.O.C A A Gewurztraminer ‘17 “Campaner” Kaltern € 35,00
D.O.C A.A Sauvignon ‘18 “Indra” Girlan € 35,00
D.O.C A.A Bianco Riserva ‘16 “Cuvée Flora” Girlan € 45,00
Vino Bianco Pierrot ‘16/17 (Muscaris) Reyter € 45,00
D.O.C A.A Weisburgunder ‘14 “Kunstsuck” It.1,5 Kaltern € 160,00



D.O.C. Collio’17 Pinot Grigio (Pinot Grigio)
D.O.C. Collio’17 Sauvignon (Sauvignon)
D.O.C. Friuli 18 (Bio) “Ronco Pitotti” (Pinot Grigio)

D.O.C. Frivli 16 (Bio) “Morus Alba” (Malvasia,Sauvignon)

D.O.C. Frivli '16 (Bio) “Ronco Pitotti” (Sauvignon)

I.G.T. Friuli “16/17 (Bio) “Ronco Pitotti” (Gialloditocai) 1,51

I.G.T. Friuli ‘11 (Bio) “Ribolla Gialla”

|.G.T Chardonnay ‘18

I.G.P. Venezia '15 “Vintage” (Ribolla Gialla)

I.G.T. Venezia ‘13 ”Vintage” (Chardonnay)

I.G.T. Venezia ‘13 ”Vintage” (Sauvignon)

I.G.T. Ven.Giulia 17 “Slatnik” (Chardonnay,Friulano)
I.G.T Jakot ‘15 (Bio)

I.G.T Ribolla Gialla ‘16 (Bio)

Blanc de Morgex et de La Salle 18 (Prié Blanc)

VDT L’Estro ‘11 (Bio) (Viognier,Marsanne,Sauvignon) 1,5l

|.G.T Bora Lunga “18 (Spergola,Moscato)

|.G.T. Terrazze dell'Imperiese ‘18 (Vermentino)

D.O.C.G Albana di Romagna ‘16 “Ancarani”(Albana)

Fiuli V.G,

Draga € 35,00
Draga € 35,00
Vignai da Duline € 45,00
Vignai da Duline € 55,00
Vignai da Duline € 110,00
Vignai da Duline € 130,00
Franco Terpin € 60,00
Tenuta Pinni € 30,00
Villa Parens € 55,00
Villa Parens € 60,00
Villa Parens € 60,00
Radikon € 45,00
Dario Princic € 60,00
Dario Princic € 60,00
Valle I’ A
a osta
Ernest Pavese € 30,00
Iomba’zc[za
Casa Caterina € 90,00
Iomba’zc[za
Cinque Campi € 30,00

cfingia
Selvadolce € 35,00
(f’mtg[ta ’?omagna

Santa Lusa € 35,00



|.G.T. Toscana ‘18 “Palistorti di Valgiano” (Bio)

|.G.T Basilicata ‘17(Bio) “Accamilla” (Malvasia,Cinguli,Santa Sofia)

D.O.C. Verdicchio di Castello di Jesi '17 (Bio) “Kypra”

|.G.T Civitella d’Agliano (Bio) “Latour a Civitella”
Pandataria Isola Ventotene ‘17 (Falanghina,Fiano,Greco)

Roccamonfina I.G.P. 17 (Bio) “Maresa”

|.G.T. Campania Fiano ‘18 “Don Chisciotte”

D.O.C.G Greco di Tufo 17

BGiO'CI Bianco ‘17 (Vermentino,Viognier,S.Banc,Incrocio Manzino)
D.O.C.G Fiano di Avellino ‘99 “More Maiorum”
D.O.C.G Fiano di Avellino ‘02 “More Maiorum”

D.O.C. Rosato Irpinia ‘18 “Lacrimarosa”

7 oscana

Tenuta di Valgiano € 35,00
/3as¢[wata

Camerlengo € 35,00
Marche

Ca Liptra € 30,00
Lazio

Sergio Mottura € 45,00

Candidaterra € 50,00

Campania

Masseria Starnali € 30,00
Zampaglione € 35,00
TorreFavale € 35,00
Bajola € 40,00
Mastroberardino € 55,00
Mastroberardino € 60,00
Mastroberardino € 30,00



Abruzzo

D.O.C. Abruzzo ‘17 (Bio) “Bianchi Grilli per la testa” Torre dei Beati € 35,00
I.G.T. Abruzzo Pecorino ‘18 (Bio) “Don Carlino” De Fermo € 35,00
|.G.T. Abruzzo Chardonnay ‘16 (Bio) “Lunegild” De Fermo € 45,00
I.G.T. Abruzzo “Lama Bianca” 17 (Trebbiano) (Bio) Feudo d’Ugni € 40,00
.S)LCl a
I.G.T. Terre Siciliane ‘18 “Calamossa” Mandrarossa € 25,00
|.G.T. Terre Siciliane ‘18 “Santanella” (Fiano,Chenin Blanc) Mandrarossa € 30,00
I.G.T. Terre Siciliane ‘17 “Bonavita”Rose (Nerello M.,Capuccio) ~ Bonavita € 30,00
D.O.C Siclia “18(Bio) “Della Timpa” (Grillo) Feudo Montoni € 30,00
D.O.C Siclia ‘18(Bio) “Dei Fornelli” (Inzolia) Feudo Montoni € 30,00
D.O.C Siclia "1 8(Bi0) “Rosa di Adele” (Nerello Mascalese) Feudo Montoni € 30,00
D.O.C Siclia “18(Bio) “Rocce di Pietra Longa” (Grillo) CentoPassi € 30,00
D.O.C Siclia ‘14(Bio) “T. Rosse di Giabbascio” R24 (Catarratto) CentoPassi € 40,00
Terre Siciliane 1.G.T '17 (Bio) “Biancoviola” (Grillo,Catarratto,)  Aldo Viola € 35,00
Terre Siciliane 1.G.T 16 (Bio) “Egesta” (Grillo) Aldo Viola € 40,00
Terre Siciliane 1.G.T '17 (Bio) “Shiva” (Catarratto) Aldo Viola € 70,00
D.O.C Etna Bianco 16 (Bio) “Moganazzi” (Caricante) Vigne Di Eli € 65,00
|.G.T Terre Siciliane ‘17(Bio) “Serragghia” (Zibbibo) Giotto Bini € 85,00
Sardegna
Vermentino di Gallura D.O.C.G 18 “Branu” Surrau € 25,00
Vermentino di Gallura Sup. D.O.C.G “18 “Sciala” Surrau € 35,00



hancia
Alsace

Pinot Blanc A.O.C '15 René Muré € 45,00
Muscat A.O.C ‘14 “Fronholz” (Bio) Ostertag € 65,00
Pinot Gris A.O.C. ‘15 “Zellberg” (Bio) Ostertag € 75,00
Riesling A.O.C "14 Grand Cru “Schlossberg” Binner € 75,00
Riesling “Muenchberg” Grand Cru Ostertag € 130,00
Pinot Gris A360P “Muenchberg” Grand Cru Ostertag € 140,00
Vallée du Rhone
Crozes-Hermitage A.O.C. '12 (Marsanne) D. du Colombier € 75,00
Condrieu A.O.C. '15 (Bio) (Viogner) M.Chapoutier € 120,00
Boujtgogne (C/mzdonnay, /4/(;701%/
A.O.C Burgogne 15 (Aligoté) Bonnardot € 35,00
A.O.C Burgogne ‘15 Pierre Morey € 60,00
Chablis ‘17 Billaud Simon € 60,00
Chablis Vieilles Vignes 17 Bessin € 60,00
Chablis 1er cru “Vauligneauv” ‘16 Michaut € 75,00
Santenay A.O.C '15 (Bio) Bonnardot € 60,00
Cote de Beaune “La Grande Chatelaine” ‘14 (Bio) F. De Nicolay € 75,00
Maécon-Chaintré A.O.C. ‘12 (Bio) Valeite € 55,00
Mécon-Chardonnay ‘15 “Clos de la Crochette” H. des Comtes Lafon € 70,00
Clos Du Chéateau A.O.C ‘14 Ch. De Meursault € 60,00
Chablis Premier Cru ‘17 Billaud Simon € 120,00
Nuits 1° Perrieres ‘13 H.Gouges € 160,00
Meursault 1°" Cru “Charmes” ‘15 Jean-Marie Bouzereau € 195,00
Puligny-Montrachet 1er Cru “Les Folatiéres” '16 Jean-Marie Bouzereau € 210,00
A.O.C Chablis Grand Cru ‘15 “Bougros” Blllaud Simon € 210,00
Juna
Cotes du Jura “Les Ammointes” 16 (Chardonnay) Buronfosse € 45,00
Arbois Blanc “Cuvée D'automne” (Chard,Savagnin) La Pinte € 50,00
Arbois Blanc “Terre de Gryphées” 16 (Chardonnay) Tournelle € 60,0



Vel de Loire

Aniou A.O.C 16 (Chenin Blanc) Vaillant € 35,00
Sancerre A.O.C'18 D.du Carrou € 45,00
Sancerre A.O.C'15/17(Bio)  “Les Grand Champs” Foussier € 50,00
Anjou A.O.C "16 (Chenin Blanc) Domaine Richou € 55,00
Sancerre A.O.C '14(Bio) “Auksinis” Sebastien Riffault € 60,00
Touraine A.O.C."15 “Clos du Tue-Boeuf” Le Buisson Puzelat € 50,00
Touraine A.O.C."14 “Clos dve la Plante Martin” Charles Joguet € 90,00
Savenniéres A.O.C '15 “Le Vieux Clos” (Chenin Blanc) Nicolas Joly € 70,00
Savenniéres A.O.C '17 “Le Vieux Clos” (Chenin Blanc) Nicolas Joly € 90,00
Savenniéres A.O.C ‘16 “Coulée de Serrant” (Chenin Blanc) Nicolas Joly € 170,00
Muscadet A.O.C 15 Vieilles Vignes Sevre et Maine Bruno Cormerais € 35,00
p’zovence
Petit Sale Blanc ‘17 (Clarette, Ugni Blanc, Vermentino) Roquefort € 35,00
Palette Blanc Grand Cru ‘10 (Grenache, Clairette, Ugniblanc) Ch. Simone € 90,00
} urancon
Jurancon Sec A.O.C. ‘15 (Bio) (Gros Manseng) La Peyre € 30,00
Jurancon Sec A.O.C. ‘11 (Bio) (Pt Manseng, Courbu, Camaralet) La Peyre € 45,00

ge’zmania
Mosel

Riesling ‘17 Wehlener Sonnenuhr Spatlese Trocken Kerpen € 35,00
Riesling ‘13 “Goldtropfchen Kabinett” R.Haart € 35,00
Riesling ‘16 Graacher Domprobst GG Kerpen € 60,00
Riesling 14 “Stromberg” Grosses Gewdch Schéfer-Frohlich € 100,00
Slovenia
Sauvignonasse ‘17 Brda Classic Simcic € 30,00
Chardonnay 17 Cru Selection Simcic € 45,00
Kakovostino Vino ZGP Rebula '13(Bio) Slavcek € 35,00
ZGP Brda Sauvignon ‘16 Movia € 45,00
Malvazija Classica ‘17 Pietra € 45,00



Rkatsiteli “Our Wine” '11(Bio)

Wapa 'Va[ley

Sauvignon Blanc “14
Chardonnay “Private Reserve” 12

Alicante "El Carro” ‘15
D.O.Rias Baixas “Albamar” 17 (Albarino)

Vale Da CClpUChCI “Fossil Branco” ‘17 (Arinto,Gouveio,Fernao Pires)

Bollicine

D.O.C.G Asolo Prosecco Brut

D.O.C.G Valdobbiadene Prosecco Brut Nature
Metodo Ancestrale “Leviatano” ‘17 (Garganega)
Durello Millesimato’16 “Conte Uberto” (Bio)
Dosaggio Zero Durello “Arione” ‘16

Brut Metodo Classico (Chardonnay)

V.S.Q Cuvee Ultrabrut ‘09 (Chardonnay,Pinot Nero)
V.S.Q Rose’ di Barricaia Brut ‘04 (Pinot Nero)

Akhoebi

Beringer
Beringer

Rafa Bernabe
Albamar

r'4
<

AN AN

r'4
<
r'4
<

geo’zgia

45,00

Ca[g'ﬁ)mia

50,00
90,00

S pagna

35,00
35,00

po’ztoga[[o

Capucha

Case Paolin
Bianca Vigna
Martinelli
Maltraversi
Daniele Piccinin
Villa Merighi
Villa Rinaldi
Villa Rinaldi

r'4
<

35,00

’Veneto

AN AN AN AN AN AN AN AN

25,00
25,00
30,00
30,00
35,00
45,00
75,00
85,00



Lombardia

Lambrusco Perfranco Rosato (Lambrusco Salamino) Bergianti € 30,00
Iomba’zc[ta
Franciacorta Brut D.O.C.G. Millesimato ‘13 Maijolini € 40,00
Franciacorta Brut D.O.C.G. Blanc De Noir (Bio) Maijolini € 55,00
Franciacorta Brut Rose D.O.C.G. (Bio) Maijolini € 55,00
Franciacorta Extra Brut D.O.C.G. Castelveder € 40,00
Franciacorta Brut D.O.C.G. Millesimato ‘10 Castelveder € 60,00
Franciacorta Brut D.O.C.G. Barbalonga € 40,00
Franciacorta Extra Brut D.O.C.G. (Chard.,P.Bianco) It.1,5 Faccoli € 95,00
Franciacorta Brut D.O.C.G. “Cuvée Lucrezia” ‘06 (P.Nero) Bonomi € 120,00
VSQ Le Vieux de la Maison’02 (Bio) (Pinot Gr., Pinot Bia.) Casa Caterina € 120,00
VSQ Rosé De Saigne’ ‘07 (Bio) 1,5 Lt (Pinot Meunier, P.Nero) Casa Caterina € 180,00
jcentmo ./4 ../4 .
Trento D.O.C Brut “Celebrer” (Chardonnay) Cantina Valdadige € 35,00
Trento D.O.C Extra Brut “A...Silvano” (Chardonnay) Familia Piacentini € 45,00

Piemonte

Alta Langa Brut D.O.C.G. “Hundred Sixty” ‘11 (P. Nero) Fontanafredda € 40,00
j;uult
Metodo Classico Extra Brut (Ribolla Gialla) Villa Parens € 35,00
Metodo Classico Dosage Zero’13 Rosé (Pinot Nero) Villa Parens € 55,00
Metodo Classico Dosage Zero’13 (Pinot Nero) Villa Parens £ 60,0za
Marasco Spumante Brut Nature ‘16 Archetipo € 30,00

Spagm

Metodo Classico Brut Nature ‘15 (Vigiriega) Barranco Oscuro € 50,00
po’ttoga[[o

Metodo Classico Rose”3B” Extra Brut ‘18 (Baga,Bical) Filipa Pato € 30,00
Slovenia

Metodo Classico Viktorija (Ribolla Gialla,Riesling ltalico) Slavcek € 35,00

Spumante Puro Rosé ‘10 (Pinot Nero,Pinot Grigio,,Ribolla) Movia € 55,00



hancia

C/wtmpagne
Brut ”Classique" (Pinot Meunier,P.Nero,Chard) A.Robert < 70,00
Brut Premier Cru “Carte Blanche” (P.Nero,Chard,P.M) Benard-Pitois € 75,00
Brut Reserve Castelneau € 75,00
Brut Blan de Blancs “Millesimé” Castelneau € 120,00
Brut Rosé de Rosé Saignee Maison Delot € 110,00
Brut “Renaissance” (Pinot Meunier) Vadin Plateau € 75,00
Brut “Renaissance” (Pinot Nero,Chardonnay) Jean Paul Deville < 75,00
Extra Brut “Les Murgiers” (P.Meunier) Francis Boulard € 85,00
Brut “Sainte Anne” Chartogne Taillet € 85,00
Brut “Nature” Cuvée Speciales (Pinot Meunier) Charlot Pére e Fils € 95,00
Brut Blanc de Blancs (Chardonnay) Pommery € 85,00
Brut ”qunage” (Pinot Noir, Chardonnay) Pommery < 95,00
Mesnil Experience Blanc de Blancs Grand Cru Jacquart € 85,00
Mesnil Experience Blanc de Blancs Grand Cru (It.1,5) Jacquart € 200,00
Brut Blanc de Blancs (It 1,5) Benoit Beaufort € 180,00
Grand Cru Nature (Pinot Nero,Chard) Benoit Lahaye € 95,00
Extra Brut Blanc de Blanc “Les Vignes de Montgueux” Lassaigne € 90,00
Brut Reserve Grand Cru (Pinot Nero,Chard) Mailly € 90,00
Cuvée D.Blanche Ter cru (Chardonnay) Philippe Gilbert € 90,00
Cuvée “Les Amoureuses” (P.Nero) Philippe Gilbert € 90,00
Cuvée “La Bonne Nouvelle” Rosé Philippe Gilbert € 90,00
Brut (P. Nero/Meunier, Chard.) Pannier < 70,00
Extra Brut (P. Nero/Meunier, Chard.) Pannier < 80,00
Blanc de Noirs Brut Vintage ‘12 (P. Nero/Meunier) Pannier € 100,00
Extra Brut ‘06 “Egérie” (P. Nero/Meunier, Chard.) Pannier € 150,00
Rose Brut Nature Grand Cru ‘14 “Ambonnay” (P. Nero/ Chard.) Marguet € 150,00
Brut Nature Blanc de Blanc ‘12" Terre de Vertus” ler Cru Larmandier Bernier € 130,00
Pas Dosé “L'Originale” (Pinot Bianco) Gerbais € 130,00
Brut Rosé Premier Cuvée (Pinot Noir,Chard.) Bruno Paillard € 130,00
Brut Nature “Cuvée Goustan” (P.Nero) Val Frison € 100,00
Brut Grand Cru “Shaman” (Pinot Noir,Chard) Marguet € 100,00
Brut Premier Cru “Cuvée Vendémiaire” (Chardonnay) Doyard € 100,00
Brut Grand Cru “Brut Nature Reserve” (Pinot Noir,Chard) Gosset-Brabant € 100,00
Brut Premier Louis Roederer € 140,00
Extra Brut Grand Cru Rose “Shaman” (P. Nero/ Chard.) (It.1,5)  Marguet € 150,00
Vintage 2009 Dom Perignon € 290,00
Vintage 2004 Rosé Dom Perignon € 500,00
Vintage 2005 Rosé Dom Perignon € 480,00
Créman cle _/4[mce
Cremant D’Alsace Brut Sohler € 35,00



Vini Da Meditazione
.S)LCL a
Vino Vecchio Samperi “Perpetuo” (Grillo) De Bartoli € 90,00

’Veneto

D.O.C.G Recioto di Soave ‘13 “Acinatium” (1+.0,375) Suavia € 45,00
D.O.C.G Recioto di Soave ‘08 “Renobilis” (It.0,375) Gini € 65,00
D.O.C. Recioto Valpolicella ‘15 “Valle Lena” (It.0,5) Ugolini € 45,00
D.O.C. Recioto Valpolicella ‘15 “Calcarole” (t.0,375) Mazzi € 45,00
D.O.C.G Recioto Valpolicella ‘15 “Pergole Vece” (11.0,5) Le Salette € 50,00
D.O.C.G Recioto Valpolicella ‘15 “La Roggia” (It.0,5) Speri € 45,00
D.O.C.G Recioto Valpolicella ‘15 {(it.0,5) La Giuva € 60,00
Vino Fortificato Liquoriso “Il Fortificato” (It 0,5) Campagnola € 55,00
j;zentmo ./4 . ./4 .
D.O.C Sudtirol ‘15 Moscato Rosa Girlan € 45,00
D.O.C Alto Adige ‘16 “Pasithea Oro” (Gewurztraminer) Girlan € 60,00



